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Forord

Detta projekt har genomforts av SMED (Svenska MiljoEmissionsData) pa uppdrag
av Naturvardsverket. SMED ér ett samarbete mellan IVVL, SCB, SLU och SMHI. |
detta specifika projekt har IVL (Asa Stenmarck och Calle Jensen) och SCB (Louise
Soérme och Olof Dunso) deltagit. Asa Stenmarck har varit projektledare.

| projektet har ambitionen varit att ta fram data for uppkommet och behandlat mat-
avfall fran alla delar av livsmedelskedjan. | rapporten presenteras mangduppgifter
samt metoder och osékerheter i data.

Forfattarna vill rikta ett varmt tack till alla som har bidragit med underlag och
kommentarer.
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Sammanfattning

| rapporten redovisas dels uppkomna mangder matavfall fran respektive del i ked-
jan (det vill saga mangder som kan finnas bade i det blandade restavfallet samt
utsorterat) samt de mangder som ar insamlade separat och som gar till biologisk
behandling.

Malet med studien &r att ta fram forbéttrade data 6ver bade uppkommet totalt och
separat insamlat matavfall i hela kedjan. Syftet ar att kunna anvénda dessa data for
uppféljning av de foreslagna miljomalen om matavfall och for att fa fram en metod
som medfor att data kan féljas upp med jamna mellanrum.

Vi har anvant flera metoder for att ta fram data 6ver uppkommet avfall. Manga
delar av kedjan tacks in med hjélp av avfallsfaktorer (metod och berakningar redo-
visas i Bilaga 1), vidare anvénder vi befintlig statistik framtagen av bland andra
Avfall Sverige.

Resultaten sammanfattas i Tabell 1. Det finns naturligtvis flera kallor till osékerhe-
ter. 1 undersokningen éver uppkomna mangder ingar inte alla aktorer som kan
generera avfall, urvalet som avfallsfaktorerna beraknas utifran ar litet och nar det
géller insamlade mangder ar fordelningen mellan olika sektorer osédker eftersom
den mycket bygger pa en uppgift att 80 % av matavfallet kommer fran hushall och
20 % fran verksamheter, hur denna uppgift har tagits fram &r oklar. Vid framtagan-
det av avfallsfaktorerna for verksamheter har vi endast beraknat dessa pa separat
insamlade méngder och inte tagit hansyn till att en del matavfall troligen kastas
tillsammans med det blandade avfallet &ven om man har utsortering och separat
hamtning av matavfallet. Vidare finns det strommar som inte &r inkluderade i be-
rakningarna sa som flytande matavfall och fettavskiljarslam liksom mat som gar i
retur fran handlare till grossist. Inte heller matavfall som hemkomposteras ingar.
For data gallande livsmedelsindustrin har det ocksa varit svart att bedéma om det
ar en bi-produkt eller ett avfall.



Tabell 1. Uppkommen méngd (ton), andel av total uppkommen méangd (procent), insam-

lad mangd matavfall (ton) och insamlingsgrad i olika sektorer ar 2010. Avrundade siff-
ror.

Sektor Uppkommen Andel av total Separat Insamlingsgrad (%)
mangd (ton) uppkommen Insamlad
mangd (%) mangd (ton)
Jordbruk ? ? ?
Livsmedelsindustri 171 000 17 ?
Livsmedelsbutik 39 000 4 8400 22
Restaurang 99 000 10 9 500 10
Skolkok 26 000 3 17 000 65
Sjukhuskok ? ? 1
3500

Hushall 674 000 67 134 000 20

Varav oundvikligt matavfall 435 000 (65 %)

Varav onddigt matavfall 239 000 (35 %)
Totalt 1010 000 169 000

Slutsatsen fran denna studie blir att det ar mycket stora mangder matavfall som
uppkommer i Sverige. Det mesta kommer fran hushallen och finns i karl- och sack-
avfallet (soppasen), endast sma méangder samlas in separat. Baserat pa vara resultat
ar det storre andel oundvikligt matavfall an onddigt i hushallen — for restauranger
och storkok har vi ingen uppgift.

De insamlade matavfallsmangderna fran sjukhusen har utelamnats vid berékningar av insamlingsgra-
den p.g.a. att uppgifter om uppkomna avfallsmangder inte kunde erhdllas. Dessa méangder ingar heller
inte i de totalt insamlade matavfallsmangderna i tabellen.



Summary

In the report we present data over generated amounts of food waste throughout the
food chain, both amounts present in the mixed waste as well as source separated).

The objective of this study is to develop improved data on generated and collected
food waste throughout the chain. The aim is to use these data for monitoring of the
proposed environmental objectives of food waste and to obtain more robust data
that can be monitored at regular intervals.

We have used several methods to generate data on waste generated. Many parts of
the chain is covered by waste factors (methodology and calculations are presented
in Appendix 1). We also use the existing statistics produced by, among others
Waste Sweden.

The results are summarised in Table 1. Of course there are several sources of un-
certainty. The study does not included all possible food waste generators, the selec-
tion from which the waste factors are calculated from are small and regarding col-
lected volumes - the distribution between sectors is uncertain because it relies
heavily on an information that 80% of food waste is generated in households and
20% is generated by businesses, and how this information has been calculated is
unclear. Calculating the waste factors for activities, we have only calculated them
on pre-sorted food waste amounts and not taking into account that some of the food
waste will probably be thrown out with the mixed waste, even if you are having
access to source sorting. Furthermore, there are streams that are not included in the
calculations such as liquid food waste and sludge from grease as well as food that
is returned from the retailer to the wholesaler. Home-composted food waste is not
included either. For data on the food industry, it has also been difficult to assess
whether it is a by-product or food waste.



Table 1. Generated (tonnes), percentage of total generated amount (percent), amount of
food waste collected (tonnes) and collection rates in different sectors in 2010. The figures
are rounded.

Sector Generated Persentage of Separately Collection
amounts total gener- collected rate (%)
(tonnes) ated amount amount
(%) (tonnes)
Farming ? ? ?
Food industry 171 000 17 ?
Grocery stores 39 000 4 8 400 22
Restaurants 99 000 10 9 500 10
School cantines 26 000 3 17 000 65
Hospital canteens ? ? 3500%
Household 674 000 67 134 000 20
Incl unavoidable food waste 435 000 (65 %)
Incl avoidable food waste 239 000 (35 %)
Total 1 010 000 169 000

The conclusion from this study is that there are very large amounts of food waste,
most of it comes from households and is available in the mixed waste, only small
amounts are separately collected. It seems that there is greater proportion unavoid-
able food waste than avoidable generated by households — for restaurants and
large-scale kitchens we don’t have any data.

2 The collected food waste amounts from hospitals has been left out in the calculations due to the fact
that the total amount of food waste generated not has been able to calculate. These amounts are also
not included in the total collected amounts in the table.



1 Bakgrund

1.1 Historik / nulage

Matavfall har under senaste aren blivit ett allt mer omdiskuterat avfall, inte minst
for att det medfor stor miljopaverkan att producera mat som sen kastas. Det ligger
ocksa en rattviseaspekt i diskussionen — att vi i Sverige kastar mat i stor utstrack-
ning medan det finns manniskor i fattigare lander som har brist pa mat.

| forslagen till etappmal i det kommande miljomalssystemet finns det tva mal som
ror matavfall:

e Ar 2015 har matavfallet minskat med minst 20 % jamfort med ar 2010

e Ar 2015 behandlas minst 40 % av matavfallet fran hush&ll, restauranger,
skolkok och livsmedelshutiker biologiskt sa att véxtnaring och energi tas
tillvara.

For att kunna folja upp dessa mal och se om det behovs ytterligare styrmedel for att
na dem behovs en bra statistik 6ver mangderna matavfall som kastas (bade blandat
med kérl- och sackavfallet och det utsorterade matavfallet) och hur det behandlas.

De data som finns att tillga idag ar av varierande kvalité ofta baserade pa sma un-
dersokningar med ett litet urval. Vissa delar av kedjan ar inte undersokta alls, som
jordbruk och dven livsmedelsindustrin dér definitionen matavfall tidigare inte an-
vants som den gors i denna rapport.

1.2 Definitioner

Matavfall kan innebara manga lika saker beroende pa vem som vaéljer att definiera
det. De definitioner som vi har anvént i rapporten (se nedan) &r till storsta del fram-
tagna och diskuterade inom SaMMa — Samverkansforum fér Minskat matavfall®.

Matavfall: Allt biologiskt nedbrytbart avfall som uppkommer i och med livsme-
delshanteringen som skulle kunna anvandas som livsmedel. | termen matavfall
ingar ocksa avfall som halls ut i vasken (flytande livsmedel sasom mjolk) eller
skoljs ur forpackningar etc. Dessa avfallsmangder &r betydligt svarare att mata och
ingar inte i denna studie. For livsmedelsindustrin har vi i denna studie exkluderat
en rad biologiska avfall — slam, svinborst etc. da vi anser att matavfall ska knytas
till livsmedel.

Detta dr snavare &n biologiskt avfall, enligt definitionen i Europaparlamentet och
Radets direktiv 2008/98/EG dar biologiskt avfall definieras som “biologiskt ned-
brytbart tradgards- och parkavfall, livsmedels- och kéksavfall fran hushall, restau-

3 SaMMa ar ett natverk for myndigheter, forskare, intresseorganisationer och branschen, med aktorer i
olika delar av livsmedelskedjan. Syftet med samverkansgruppen ar att genom att utgora kontaktyta och
informationssamlare verka for ett minskat matsvinn, och darigenom aven minskat matavfall.
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ranger, catering och detaljhandelslokaler och jamforbart avfall fran livsmedelsin-
dustrin”. Dédr ingar med andra ord dven sadant som inte ar livsmedel och som ald-
rig har varit en del av ett livsmedel.

Matsvinn och livsmedelssvinn: Livsmedel som kastas men som hade kunnat kon-
sumeras om de hanterats annorlunda. Utgors av vad som kan kallas den onddiga
delen av matavfallet, i kontrast till den oundvikliga delen sasom &ggskal, plom-
monké&rnor och bananskal.

Begreppet ar snavare dn matavfall, eftersom matavfall &ven inkluderar delar av
livsmedel som vanligtvis inte konsumeras.

Det ar av intresse att titta pa andelen onddigt matavfall eftersom det &r mest intres-
sant att minska/undvika. | EU:s Avfallsstatistikforordning (EU 849/2010) spelar
det dock ingen roll vilken typ av matavfall det &r.

Svinn kan se olika ut i olika delar av livsmedelskedjan:

e Brukare (Hushall, Restauranger, storkok och catering) - Livsmedel som
kastas men som hade kunnat konsumeras om de hanterats annorlunda (ofta
kallat onddigt matavfall).

e Detaljhandel och grossister - Livsmedel som kastas men som hade kunnat
konsumeras eller séljas om de hanterats annorlunda.

Skillnaden mellan leden dar livsmedlet slutligen ska konsumeras och detta
led &r att a&ven delar som inte kan &tas far raknas som svinn, eftersom hela
livsmedlet hade sélts om det hanterats “ratt”.

e Industri - Livsmedel eller ingredienser till livsmedel som kastas men som
hade kunnat konsumeras av manniskor om de hanterats annorlunda. I livs-
medelsindustrin forekommer ocksa begreppet biprodukt. En biprodukt fran
livsmedelsindustrin kan vara bade svinn och inte beroende pa vad det ar for
nagot. Till exempel fodermjolk ar en biprodukt som inte hade kunnat kon-
sumeras av manniskor — alltsa inget svinn.

e Jordbruk - Svinn &r livsmedel som hade kunnat konsumeras av manniskor i
senare led men som inte tas till vara, exempelvis nar grodor inte skordas av
ekonomiska anledningar. En storre del av svinnet i detta led &r formodligen
spill/forluster &n i senare led. Spillet kan bland annat ske av sakerhetsskal
till exempel djur som &r sjuka och darmed inte lampade som foda.

Spill/forluster: Spill/forluster kan definieras som svinn som ar svarare att motver-
ka &n ovrigt svinn, och som i hdgre grad uppstar i tidiga led i livsmedelskedjan &n i
senare led.

Det kan vara svart att avgransa vad av svinnet som ar spill/forluster, eftersom det &r
en bedémningsfraga vad som gar att motverka beroende pa vilket perspektiv det
betraktas ur, exempelvis om man ser till vad som &r optimalt ur ett ekonomiskt
perspektiv eller om man ser till vad som ar optimalt ur ett resurshushallningsper-
spektiv.

Biprodukter: | livsmedelsindustrin forekommer ocksa termen biprodukt. En bi-
produkt &r enligt definitionen i Miljébalken kap 15 81:

1. har uppkommit i en tillverkningsprocess dar huvudsyftet inte &r att producera
amnet eller foremalet,
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2. kan anvandas direkt utan ndgon annan bearbetning an den bearbetning som &r
normal i industriell praxis, och

3. kommer att fortsétta att anvandas pa ett satt som &r halso- och miljomassigt god-
tagbart och som inte strider mot lag eller annan forfattning.

1.3 Mal och syfte

Malet med studien &r att ta fram data 6ver uppkommet och insamlat matavfall i
Sverige inom jordbruk, livsmedelsindustrin, hushall, livsmedelsbutiker, restaurang-
er och skolkok for ar 2010. Syftet &r att kunna anvanda dessa data for uppféljning
av de foreslagna miljomalen om mat och att fa fram mer robusta data som kan
foljas upp med jamna mellanrum.

1.4 Vilka delar ingar i studien

| rapporten belyser vi matavfall fran samtliga delar i livsmedelskedjan — fran jord
till bord — det vill sdga jordbruk, livsmedelsindustri, handel och brukare (skolkdk,
restauranger o dyl. samt hushall). Vi inkluderar inte matavfall som uppkommer da
produkter eller ravaror produceras i andra lander. | rapporten ingar inte uppgifter
om flytande matavfall/matavfall som hélls ut i avlioppet.

Enkelt uttryckt kan man saga att matavfall uppkommer i tva former: Dels en
mangd som kastas tillsammans med annat avfall i en blandad fraktion, dels en
mangd som sorteras vid kéllan och omhandertas separat (och gar till biologisk
behandling). Vilken uppgift man vill anvanda sig av beror pa vad man vill méata.

e For att kunna folja upp till exempel mal om andel matavfall till biologisk
behandling behdver man veta bade hur mycket som sorteras separat och
gar till biologisk behandling och hur mycket som potentiellt finns tillgang-
ligt for utsortering (och som alltsa i dag kanske inte sorteras ut for biolo-
gisk behandling).

e For att kunna mata en minskning av mangden matavfall (minskning av den
potentiella méngden) behdver man veta hur mycket matavfall som finns to-
talt — oavsett om det &r utsorterat och separat insamlat eller inte.

e For rapportering enligt EU:s avfallsstatistikférordning behéver man veta
hur mycket som utsorteras och samlas in separat.

Vi redovisar i rapporten data for uppkomna mangder totalt sett liksom for utsorte-
rade och separat insamlade méangder for respektive del i kedjan.
JORDBRUK OCH FISKE

| jordbruk ingar bade spannmalsproduktion, djurhalining och fiske. All slakteri-
verksamhet innefattas dock av livsmedelsindustrin — med undantag for gardsslakte-
rier som dock inte inkluderats i denna undersdkning.

LIVSMEDELSINDUSTRI

For livsmedelsindustrin har vi tagit fram méngder med hjélp av avfallsfaktorer
baserade pa data i miljorapporter. En svarighet har varit att klassa avfallet ratt mel-
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lan matavfall och bi-produkt samt mellan matavfall och 6vrigt biologiskt avfall
som uppkommer.

HANDEL

Handel innefattar egentligen bade livsmedelsbutik och grossistled. Vi har i var
studie inte studerat grossistled. Ofta uppkommer sa kallade returer — mat som inte
kan séljas som skickas tillbaka till grossisten och butiken darmed inte behdver
betala for. Hanteringen av returerna (matavfallet) ser olika ut — en del skickas till-
baka till grossist och en del kastas i livsmedelsbutiken. | de framréknade faktorerna
nedan ingar bara avfall som kastas i livsmedelsbutiken. Ett pagaende forsknings-
projekt vid SLU visar dock att mangden returer &r stora — men att matavfallet ofta
kastas i livsmedelsbutiken — vilket betyder att det kommer med i var framraknade
faktor.

Faktorn ar baserad pa avfallsmangder som sorteras ut separat — eftersom man troli-
gen ocksa kastar matavfall i kérl- och séckavfallet trots att man har separat sorter-
ing av matavfall innebér det att faktorn troligtvis ar far Iag.

STORKOK

Ett storkok ar ett kok dar mat lagas till manga personer ofta inom nagon form av
offentlig verksamhet (skolor, sjukhus osv.). Det finns olika typer av storkdk som
genererar olika mangder matavfall, &ven anledningen till att matavfall uppkommer
ar olika.

e Ett produktionskok ar effektivt sa till vida att man enkelt kan planera meny
och antal portioner i forvag. Normalt sett har man sma mangder matavfall
och det enda matavfall som uppkommer ar det som blir vid tillagning av
maten (det vill séga sa gott som bara oundvikligt matavfall)

e Ett mottagningskok (som tar emot fardiglagad mat) har ofta inga méjlighe-
ter att ta till vara pa den mat som blir 6ver och genererar déarmed stora
méngder matavfall. Man har ocksa ofta begransade mojligheter att styra
antal portioner som kommer osv.

e Ett kok som bade lagar och serverar maten har bra forutsattningar att pla-
nera maten och kan ocksa ofta ta hand om resterna pa ett bra satt. Detta
kraver engagerad personal och det finns en rad atgarder som man kan gora
for att minska matavfallet. Mangden avfall varierar beroende pa hur perso-
nalen jobbar med detta.

I den hér undersdkningen var det dock inte méjligt att rakna fram faktorer for varje
typ av kok eftersom det i manga fall saknas uppgifter om vilket typ av kik de olika
skolorna representerar kapitel 7.5 Skolkok i Bilaga 1.

Skolkok far i var undersokning representera storkok eftersom antalet elever ar
storre (1,4 miljoner elever skola och férskola) jamfort med boende i aldreomsorg
(90 000 stycken) och vardplatser (23 000 stycken)®.

| studien har inte fettavskiljarslam ingatt.

Faktorn ar baserad pa avfallsmangder som sorteras ut separat — eftersom man troli-
gen ocksa kastar matavfall i karl- och séckavfallet trots att man har separat sorter-
ing av matavfall innebér det att faktorn troligtvis ar for lag.

4 Antal varddagar fran Socialstyrelsen, antal elever fran Skolverket, antal boende i dldreomsorg Social-
styrelsen http://www.socialstyrelsen.se/publikationer2011/2011-10-10
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RESTAURANG

| kategorin restauranger finns manga olika typer av verksamheter, allt ifran snabb-
matstéllen/ hdmtmatstallen till restauranger med bordsservering. Avfallsmangderna
ser ut att variera beroende pa typ av restaurang. Bade beroende pa typen av tillag-
ning och mojligheten att veta vad gasterna bestaller men ocksa i den man att man
oftare fran snabbmatstallen/hamtmatstallen tar med sig maten och det som kanske
kastas nar man har &tit fardigt kastas da inte pa restaurangen (kastas det i hushallen
kommer det med i den statistiken).

| studien har inte fettavskiljarslam ingatt.

Faktorn ar baserad pa avfallsméangder som sorteras ut separat — eftersom man troli-
gen ocksa kastar matavfall i karl- och séckavfallet trots att man har separat sorter-
ing av matavfall innebar det att faktorn troligtvis ar far Iag.

HUSHALL

For hushallen har matavfallet som samlas in separat for biologisk behandling och
det matavfall som forekommer i hushallens- karl- och sackavfall ingatt i studien.
Hemkompostering av matavfall har inte beaktats i denna studie. En tidigare upp-
skattning fran Avfall Sverige ar att det ar ca 63 000 ton/ar som hemkomposteras.
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2

Metod

| kapitlet redovisas kort vilka metoder som ar anvénda. En mer detaljerad beskriv-
ning av metoderna finns i Bilaga 1.

Vi har anvant olika metoder for olika delar i kedjan:

For jordbruk har vi ringt till olika aktorer, till exempel jordbrukare, inkdpa-
re, branschorganisationer och Jordbruksverket.

For data fran livsmedelsindustrin har data fran miljérapporter anvants for
att ta fram avfallsfaktorer som anvants for att rékna upp total méngd upp-
kommet matavfall. Uppgifter om hur mycket av det som gar till behandling
har inte gatt att hitta.

For livsmedelsbutiker, restauranger och skolkok har de totalt uppkomna
avfallsméngderna beréknats genom uppgifter om insamlade mangder mat-
avfall fran enskilda verksamheter. Genom att ta fram uppgifter ver antalet
anstallda for den aktuella verksamheten for livsmedelsbutiker och restau-
ranger, har en avfallsfaktor i form av mangd matavfall per anstalld och ar
kunnat berdknas. For skolor anvédndes mangd matavfall per portion som
avfallsfaktor. For att fa fram mangden uppkommet matavfall fran respekti-
ve verksamhet anvéandes de framréknade avfallsfaktorerna tillsammans
med ett upprékningtal over totalt antal anstéllda/antal elever. Antalet verk-
samheter som har legat till grund for avfallsfaktorerna ar 48 livsmedelsbu-
tiker, 56 restauranger samt 80 skolkdk. Uppgifter om hur mycket som sam-
las in separat (och gar till biologisk behandling) har tagits fram genom att
Avfall Sverige har uppgifter om totalméangd matavfall som gar till biolo-
gisk behandling. Vi har i berdkningen anvant uppgiften att 20% av det in-
samlade avfallet uppkommer i verksamheter och 80% av det insamlade av-
fallet uppkommer i hushall (Avfall Sverige 2008). Utifran uppgifter om in-
samlade vikter matavfall frin kommuner beréknades hur stor andel av av-
fallsmangden som kom fran respektive verksamhet.

For hushall har nationell statistik anvants 6ver insamlade mangder karl-
och s&ckavfall samt utsorterat matavfall. For att berdakna hur mycket av
mangderna som utgors av oundvikligt respektive onddigt matavfall har en
fordelning tagits fram baserad pa totalt 24 plockanalyser i vilka en sarskilj-
ning av de tva matavfallskategorierna gjordes. Uppgifter om hur mycket
som samlas in separat (och gar till biologisk behandling) har tagits fram
genom att Avfall Sverige har uppgifter om totalmangd matavfall som gar
till biologisk behandling. Vi har i berdkningarna anvant uppgiften att 20%
av det insamlade avfallet uppkommer i verksamheter och 80% av det in-
samlade avfallet uppkommer i hushall (Avfall Sverige 2008).
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3 Resultat och osakerheter

| kapitlet sasmmanfattas resultaten fran studien. 1 bilaga 1 finns mer detaljerade
resultat.

3.1 Resultat

Slutsatsen fran denna studie blir att det i Sverige uppkommer stora mangder matav-
fall. Det mesta kommer fran hushallen och finns i kérl- och sackavfallet
(soppasen), det vill séga att endast sma mangder samlas in separat. Enligt resultaten
ar det en storre andel oundvikligt matavfall &n ontdigt som kastas i hushallen — for
restauranger och skolkok har vi ingen uppgift.

Trots att metoderna vi har anvant ar behaftade med vissa osakerheter gor vi anda
beddmningen att det ar robusta metoder for att ta fram data. Utrymme for forbatt-
ringar finns sjalvklart och dessa redovisas i kapitel 3.7.

Tabell 2 visar totalt uppkommen och insamlad méangd matavfall som ingar i denna
rapport. Det finns naturligtvis flera kéllor till osékerheter. | undersékningen éver
uppkomna mangder ingar inte alla aktérer som kan generera avfall, urvalet som
avfallsfaktorerna beraknas utifran ar litet och nér det géller insamlade mangder ar
fordelningen mellan olika sektorer osaker eftersom den mycket bygger pa en upp-
gift att 80 % av matavfallet kommer fran hushall och 20 % fran verksamheter, hur
denna uppgift har tagits fram ar oklar. Vid framtagandet av avfallsfaktorerna for
verksamheter har vi endast beraknat dessa pa utsorterade méangder och inte tagit
héansyn till att en del matavfall troligen kastas med det blandade avfallet &ven om
man har utsortering — vilket leder till en underskattning av totalméngden matavfall.
Vidare finns det strémmar som inte &r inkluderade i beréakningarna som flytande
matavfall och fettavskiljarslam. For data gallande livsmedelsindustrin har det ocksa
varit svart att bedéma om det ar en bi-produkt eller ett avfall.

Tabell 2. Uppkommen méngd (ton), andel av total uppkommen mangd (procent) och
insamlad mangd matavfall (ton) i olika sektorer ar 2010. Avrundade siffror.

Sektor Uppkommen Andel av total Separat Insamlingsgrad (%)
mangd (ton) uppkommen Insamlad
mangd (%) maéangd (ton)
Jordbruk ? ? ?
Livsmedelsindustri 171 000 17 ?
Livsmedelsbutik 39 000 4 8 400 22
Restaurang 99 000 10 9 500 10
Skolkok 26 000 3 17 000 65
Sjukhusksk ? ? 5
3500

Hushall 674 000 67 134 000 20

Varav oundvikligt matavfall 435 000 (65 %)

Varav onddigt matavfall 239 000 (35 %)
Totalt 1010 000 169 000

Hushallen star for den storsta mangden med 674 000 ton per ar vilket ar 72
kg/person eller 0,8 kg matavfall for en familj pa fyra personer varje dag. For hus-
hall beraknades att av de 674 000 ton utgjordes 435 000 ton (65 %) av oundvikligt

° De insamlade matavfallsmangderna fran sjukhusen har utelamnats vid berékningar av insamlingsgra-
den p.g.a. att uppgifter om uppkomna avfallsmangder inte kunde erhallas. Dessa méangder ingar heller
inte i de totalt insamlade matavfallsmangderna i tabellen.
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matavfall och 239 000 ton (35 %) av onddigt matavfall (se Figur 1 nedan). Ound-
vikligt matavfall ar till exempel kaffesump, potatisskal, fruktskal. Onddigt matav-
fall &r till exempel brod, hela frukter och gronsaker samt matrester. Det onddiga
matavfallet motsvarar omkring 25 kg per person och ar eller knappt 0,3 kg per dag
for en familj pa fyra personer. Resultatet mellan de olika plockanalyserna varierar
vilket gor att fordelningen mellan svinn och oundvikligt matavfall ar nagot osaker.
Vi tror att det beror pa verkliga variationer och efter att vi har narvarat vid en
plockanalys anser vi att metoden fungerar. VVerkliga variationer innebdr att det
behovs ett stort urval for att fa ett bra medelvarde.

B Oundyvikligt matavfall
B Onodigt matavfall

65%

Figur 1. Fordelningen mellan oundvikligt matavfall och onddigt matavfall i hushallen i
Sverige ar 2010. Fordelningen ar 435 000 ton oundvikligt (65%) och 239 000 ton ound-
vikligt matavfall (35%). Avrundade siffror.

Vad galler uppkomna mangder fran livsmedelsbutiker, restauranger och skolkdk
uppgick dessa till 39 000, 99 000 respektive 26 000 ton per ar. For skolkok motsva-
rar mangden ca 100 gram/ portion (och da &r allt avfall bade det som uppstar vid
servering och det som uppstar vid tillagning medraknat). Dessa &r dock underskat-
tade da avfallsfaktorerna ar baserade pa utsorterade matavfallsmangder, det vill
sdga det har antagits att inte nagra mangder matavfall aterfinns i karl- och séckav-
fallet.

Som visas i Tabell 2 finns det inte ndgra data idag 6ver matavfall fran jordbruk och
fiske. Dock verkar det som om det & sma andelar som blir avfall, man anger <1%
for nagra gronsaker. Eftersom skordade mangder &r sa stora kan det anda bli rela-
tivt stor mangd avfall. Men oftast handlar det istéllet om olika kvalitéer som kan
saljas till olika pris och andamal. Duger inte skorden till mat for manniskor blir den
istallet ravara i en process (till exempel potatis blir potatismjol, fett fran djurtarmar
blir fett i livsmedelsindustrin) eller sa gar det till djurfoder. P4 ett satt kan man -
uttrycka det som att “allt kommer till nytta” — det blir upp till ’betraktaren” att
avgora om det dr en vag i vardekedjan som &r lamplig eller inte — eller med andra
ord om manniskomat ska anses vara mer vart an djurfoder/mat som ravara till annat
livsmedel. Man kan se pa det som en upp och ner vand pyramid, se figur 2, fragan
ar vem som ska avgora ordningen i den dvre halvan av pyramiden:
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ménniskomat
révara
djurfoder
biologisk behandling

férbranning

Figur 2. Ask&dliggérning av varde pa mat

Figur 3 nedan visar férdelningen av uppkommet avfall mellan olika sektorer, det
syns tydligt att det ar hushallen som star for den absolut dominerande mangden
uppkommet avfall, cirka 67 % av totalt uppkommen méangd. | denna mangd ingar
bade det som samlas in separat som matavfall och det som finns i restavfallet
(soppasen), hemkomposterade méngder ingar dock inte. Restauranger star for tio
procent, livsmedelsbutiker fyra procent, skolor tre procent och livsmedelsindustrin
17 procent. Notera att det saknas data 6ver uppkommen méngd i jordbruk, grossist-
led samt andra storkok som till exempel i varden och aldreomsorgen. Detta paver-
kar naturligtvis fordelningen. Med storsta sannolikhet uppstar dock mest matavfall
i hushallen.

Totalt uppkommen mangd matavfall 1 010 000 ton
varav:

B Restauranger

H Livsmedelsbutiker
m Skolor

B Hushall

 Livsmedelsindustrin

Figur 3. Fordelning av uppkommen méngd matavfall mellan olika sektorer.

Nedan presenteras en flodesbild 6ver matavfall i Sverige 2010.
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Matavfallsflodeni Sverige 2010

tillverkare distributor brukare Totalmdngd matavfallinom
Sveriges granser hela kedjan =
TOTerid 1009 000 ton eller 107 kg/
person, ar
Jordbruk ach fiske
livsmedels
u industri Handel
E restaurang skolkdk (storkdk?) hushall
k ? okand méingd
o
: 171 000ton 39000 ton
e 565 ke/ 99000 ton 26000 ton 674000 ton,
t t__ﬁd . 1059 kg/ 0.102 kg/ varav 239000 ton &r
anstalid,ar anstilld,ar portion,ar onddigt
72 kg/person,ar varav
25 kg/person,ar ar
onddigt
b insamlingsgrad™ insamlingsgrad*® 10 % insamlingsgrad® 65 % insamlingsgrad* 20 %
e 22%
h
a djurfoder, 53% till 8400 ton 9500 ton 17 000 ton 134 000 ton
n ravara etc... djurfoder, till biologisk till biologisk till biologisk till biologisk
d 28% ton till behandling behandling behandling behandling
| rétning
a (avseende
t 2006 — €]
samma
definition
pa
matavfall)

*Insamlingsgrad avser méngd matavfall insamlat for biologisk behandling i férhéllande till totalt uppkommet.
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3.2 Osakerheter

Alla statistiska undersokningar ar behaftade med vissa osékerheter. Dessa ar i de-
talj diskuterade under respektive del av kedjan i Bilaga 1. Vi gor beddmningen att
foljande antaganden ar det som till storsta grad paverkar resultatet och darmed
paverkar osakerheten mest:

Fordelningen mellan avfall fran verksamheter jamfort med hushall redovi-
sad av Avfall Sverige 2008 — 20 % fran verksamheter och 80 % fran hus-
hall. Denna fordelning ligger till grund fér manga av berakningarna och
med sa pass stora totalsiffror som vi raknar med slar nagra procent mycket
pa resultatet. Denna fordelning ar anda den bésta siffran pa en fordelning
som vi har kunnat hitta och darfor valjer vi att anvanda den.

Antagandet att det inte kastas nagot matavfall i kérl- och sackavfallet av-
fallet hos de verksamheter som har utsortering av matavfall, som ligger till
grund for avfallsfaktorn for uppkommet avfall fran livsmedelsbutiker, re-
stauranger och skolkok. Detta antagande ar en férenkling av verkligheten
da vi vet att det forekommer att man ocksa, trots att man har utsortering av
matavfall, kastar en del i det blandade avfallet. Det kan till exempel réra
sig och forpackade livsmedel som en biologisk behandlingsanlédggning inte
kan ta emot. Det har i projektet inte varit mojligt att folja upp hur stort
denna mangd ar for respektive verksamhet. Baserat pa uppgiften att 20 %
av karl- och sackavfallet uppkommer fran verksamheter och att andelen
matavfall i restavfallet ar sasmma som for hushall, det vill séga 31 % skulle
det kunna forekomma omkring 130 000 ton matavfall fran verksamheter i
det blandade restavfallet. Detta avfall &r inte & med i de berdknade upp-
komna avfallsmangderna nu framraknat till totalt drygt 164 000 ton. Detta
skulle kunna innebéra att de uppkomna avfallsmangderna fran livsmedels-
butiker, restauranger och skolor ar knappt dubbelt sa hoga (294 000 ton) &n
vad som &r angivet. Vilket skulle innebdara att insamlingsgraden for dessa
verksamheter &r nastan halften av vad som har angivits i denna rapport. Ef-
tersom vi har ansett det allt for osékert att rdkna med detta valdes trots allt
att helt utelamna dessa avfallsmangder.

Det begransade urvalet ger ocksa oséakerheter. Vi har varit tvungna att ratta
oss efter verkligheten och de data som varit mojliga att fa fram. Ett storre
urval bade vad galler antal kommuner (bade for uppgifter om insamlade
mangder och plockanalyser for hushallens fordelning mellan onddigt och
oundvikligt matavfall) och antal verksamheter som sedan faktiskt gick att
anvanda for att berdkna en faktor utifran skulle naturligtvis gora resultaten
sékrare.

Antal anstéllda kanske inte &r det som &r bast att rékna upp med i restau-
ranger och livsmedelsbutiker. Till exempel for restauranger kan vi se att
typ av restaurang troligtvis ar viktigare &n hur manga anstéllda man har —
ett alternativ som vi tror pa ar att rakna upp med antal anstéllda per restau-
rangkategori. Har finns en bra mojlighet att utveckla metodiken genom att
anvanda data fran Restaurangindex som tas fram pa SCB. Det kréaver dock
matavfallsdata fran fler restaurangkategorier &n idag och ett stérre urval.
Vi vill dock papeka att regressionsanalysen av skolkoken visar pa ett
mycket gott dverensstimmande mellan antal serverade portioner och
méangd matavfall.
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Sammantaget osékerheterna gor vi anda bedémningen att de data som vi tagit fram
ar av battre kvalité &n vad som tidigare redovisats i Sverige.

3.3 Jamforelser med andra data

Eftersom matavfall seglat upp som ett omtalat, men daligt undersokt, avfallsslag
florerar olika uppgifter hur mycket matavfall som uppkommer i olika sektorer. |
manga fall ar de uppgifterna grundade pa undersokningar med litet underlag. Det &r
ocksa ofta svart att jamfora uppgifter eftersom definitionen pa matavfall samt andra
faktorer kan variera mycket mellan olika studier. Vi belyser nedan skillnaderna
mellan de data framtagna i denna rapport och tidigare publicerade data.

3.4 Tidigare data fran den nationella statisti-
ken

Det ar svart att gora jamforelser bakat med data fran den nationella statistiken
(framtagna av SMED) fran samtliga sektorer da matavfall tidigare var under tva
olika EWC-Stat-koden® (09 och 09.11) men d& blandat med annat biologiskt ned-
brytbart avfall sa som gronavfall. | tjanstesektorn och hushall daremot &r det endast
matavfall som redovisas enligt féljande’ - se tabell 3:

Tabell 3. Jamfdrelse mellan framtagna data avseende 2008 och 2010

Verksamhet 2008 (ton) 2010 (ton)
Handel 80 600 38 000
Restauranger 154 000 99 000
Skolkdk 9 200 26 000
Hushall 130 100 674 000

6 EWC-Stat ar de avfallsslag som redovisas i Avfallsstatistikférordningen. De &r material baserade
ggregat av avfallslistan.
| data avseende 2008 ingér fettavskiljarslam

21



Skillnaderna kan till viss del forklaras med:

e Anvand avfallsfaktor — tidigare anvandes faktorer (tabell 4) framtagna av
Avfall Sverige (Avfall Sverige 2006) — dessa faktorer ar beraknade pa ett
mindre urval av verksamheter. Dock vet vi att var faktor &r underskattad
(eftersom den &r baserad pa utsorterade mangder) och att mangden fran
livsmedelsbutiker troligen &r storre. Den korrekta siffran ligger troligen lite
emellan dessa faktorer.

Tabell 4. Avfallsfaktorer anvanda 2008 respektive 2010.

Verksamhet Avfall Sverige 2006 SMED 2011

kg per arsarbetare® K9 per anstélld och

och ar ar

Butik stor 1200 360
Butik Mellan 1600 623
Butik Liten 1 600 933
Restaurang 3000 1059
Snabbkok 1000 1059
Storkok 1400 18,2 (kg/ portion)

o De gamla faktorerna ar framtagna 2006 — det har hant mycket vad géller
det allménna miljémedvetandet sen dess och det &r rimligt att anta att in-
satser for att minska matavfallet genomforts i alla led — nagot som ocksa
paverkar avfallsfaktorn.

e  For skolkok anvéandes tidigare en faktor kg/arsarbetare — det ar rimligt att
tro att en faktor kg/portion ger en mer rattvisande bild av det matavfall som
uppkommer.

e For hushall ar det endast det som &r insamlat separat som redovisats tidiga-
re. Nu har vi lagt till for det som uppkommer men som kastas i karl- och
sackavfallet. Den separat insamlade mangden uppgar till 134 000 ton — helt
i linje med den redovisade uppgiften for 2008.

3.5 Jamforelse med andra framtagna data
3.5.1 Skolkdk

Det har varit mycket diskussion om mat som kastas i skolkok, sammanstallningen
visar att totalt sett kastas minst matavfall totalt sett fran skolor, 26 000 ton ar 2010.
Med 1.4 miljoner elever och 178 skoldagar per ar blir det cirka 100 g per portion
och dag som kastas (fran alla delar i koket, bade beredning och servering) — att
jamfora med det nu framraknade 0.102 kg/ portion. | Naturvardsverket 2009 gor
man bedoémningen att mangden onddigt matavfall ligger pa 10 000 och 30 000 ton
per ar. Tallriksavskrapet redovisas i samma rapport till att ligga pa ca 30 gram/
portion — det ar alltsa exklusive matavfall som uppstar i koket.

3.5.2 Andra Svenska data

Det finns ocksa andra svenska data presenterade i olika rapporter. For handel har
det nyligen publicerats en rapport fran SLU (Eriksson, Strid 2011) — i den redovi-

8 _. . o o i . i - o o o
Tidigare ar har arsarbetare anvants — vilket man anvander far inte sa stor paverkan pa resultatet.
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sas data fran sex Willys butiker — de ligger vad galler insamlad méangd per anstalld
i det hogra intervallet jamfort med de butiker vi har fatt uppgifter ifran.

| Naturvardsverket 2011 presenteras avfallsdata for samtliga sektorer utom jord-
bruk/fiske. Foljande skillnader mellan uppgifter finns:

e Livsmedelsindustri — indelningen i avfallskoder enligt EWC-Stat® och de-
finitionen pa matavfall ar olika mellan de bada undersokningarna. Vad
géller EWC-Stat koderna har tidigare koderna EWC-Stat 09 och 09.11 har
andrats till 09.1 och 09.2 med olika innehall av List-of-Waste-koder (koder
enligt avfallslsitan). VVad géller skillnaden i definition har vi i den senare
understkningen (redovisad i denna rapport) mer tydligt forsokt urskilja vad
som ska riiknas som matavfall, bade riktigt” och biprodukter. Ovrigt or-
ganiskt avfall som till exempel svinborst, fiskben, skal fran sad och katego-
ri-2 och 3 slaktavfall raknas nu inte med vilket det gjorde tidigare. And-
ringen i definition ger en skillnad pa ca 365 000 ton/ar

e  Uppgifter fran handel, restauranger och storkok samt hushall &r grundade
pa en rapport framtagen av BIOIS (Biois 2010). Man har i den rapporten
tagit uppgifter fran Eurostat och valt att anvanda en avfallskod som ocksa
innefattar annat biologiskt avfall (till exempel park och tradgards avfall).
For Sverige har man dock gjort ett undantag och kommunicerat direkt med
Naturvardsverket som gett uppgiften att det uppkommer ca 100 kg matav-
fall/ invanare. Att jamfora med den i denna rapport framtagna uppgiften
om 72 kg matavfall/ invanare — vilket i sin tur ger en skillnad i 230 000 ton
totalt uppraknat. | BIOIS 2010 redovisas inte hur man fran uppgiften om
100 kg/ invanare ocksa raknat fram uppgifter for handel respektive stor-
kok+restaurang — men man har kommit fram till en hogre siffra an vad
SMED tidigare redovisat for svenska forhallanden — dock ar skillnaderna
inte sa stora.

Bara skillnaderna for livsmedelsindustri och hushall utgar en differens pa nastan
600 000 ton. For dvriga sektorer ar skillnaderna mot tidigare framtagna SMED-
data sma.

3.5.3 Storbritannien

WRAP i Storbritannien har genomfart manga studier gallande mangder matavfall
fran hushall och ocksa kring andelen svinn. | WRAP 2009 redovisar man att ca
60% av matavfallet var onddigt. Vad skillnaderna med var uppgift om att endast
35% av matavfallet fran hushall utg6rs av svinn beror pa ér svart att saga. Som
redovisas i Tabell 16 i bilaga 1 varierar andelen onédigt matavfall mycket. Ett
béattre underlag behdvs for att kunna géra en helt sdker bedémning.

3.6 Koppling miljomal

Det tidigare miljomalet 16d: ”Senast 2010 ska minst 35 % av matavfallet fran hus-
hall, restauranger, storkok och butiker atervinnas genom biologisk behandling.
Malet avser kallsorterat matavfall till sdval hemkompostering som central behand-
ling.” Beréknar vi denna siffra far vi att vi med redovisade data uppnar 28 % - och

° EWC-Stat ar ett aggregat av de Avfallskoder som finns i Avfallsférordningen och anvénds for rapporte-
ring enligt Avfallsstatistikforordningen.
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da har vi ocksa inkluderat 63 000 ton hemkompostering (dessa 63 000 ton som
hemkomposteras ar en siffra som Avfall Sverige anvander sig av, den far anses
vara valdigt osaker).

Figur 4 nedan visar fordelningen mellan uppkommen mangd och insamlad méngd
matavfall for restauranger, livsmedelsbutiker och skolor. Skolorna har den hdgsta
insamlingsgraden.
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Figur 4. Fordelningen mellan uppkommen och insamlad matavfallsméngd for livsme-
delsbutiker, restauranger och skolor, i ton r 2010.

Det nu féreslagna miljémalet lyder: Ar 2015 behandlas minst 40 % av matavfallet
fran hushall, restauranger, skolkdk och livsmedelsbutiker biologiskt sa att vaxtnar-
ing och energi tas tillvara. Detta innebdr att kompostering exkluderas. En berak-
ning av nuldget med de uppgifter om méngder som vi nu tagit fram ger att det ar 11
% av matavfallet fran dessa sektorer som behandlas med rotning (om storskalig
kompostering inkluderas blir siffran istallet 20 %).

| remissutgavan av avfallsplanen (Naturvardsverket 2011) gor Naturvardsverket
berakningen att det ar 9.7% av matavfallet fran dessa verksamheter som gar till
rétning.

3.7 Val av metodik och forslag till framtida
metodik

Vi gor den bedémningen att den metodik som vi anvant for respektive delsektor ar
ett rimligt satt att ta fram tillforlitliga data pa. Dock finns det, som alltid, utrymme
for forbattringar:

e Forjordbruk har vi inte lyckats komma hela vagen fram — en mer systema-
tisk genomgang &r noédvandig och vi satter stor tilltro till att Jordbruksver-
ket kan ro den uppgiften i land. En diskussion behéver ocksa foras kring
vad som ska réknas som avfall och inte.

e For livsmedelsindustrin &r det framfdrallt skillnaden mellan matavfall och
biprodukter som ytterligare behdver fortydligas. Vidare baserar vi upprak-
ningen pa att industrier fran samma typ av del-bransch genererar lika
mycket avfall oavsett storlek — det vore bra att fa detta bekraftat.

e For handel, restaurang, skolkok och hushall beraknas en totaluppgift base-
rad pa en framtagen avfallsfaktor Det vore vardefullt att ocksa analysera
karl- och séckavfallet hos de verksamheter som har utsortering av matav-
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fall — detta for att fa en battre uppfattning om de mangder som troligen kas-
tas dar och pa sa satt fa en sakrare avfallsfaktor.
Vitsen med avfallsfaktorer ar att man ska slippa géra om grundjobbet varje
gang — det ska vara mojligt att bara gora upprakningen till en total mangd.
Dock missar man pa sa satt en mycket viktig aspekt och det ar det faktum
att en avfallsfaktor ar statisk — det vill sdga — den &ndrar sig inte dven om
kanske ett beteende andrar — till exempel kan man som skola inte se om
man har minskat sitt matavfall pa grund av atgarder som man satt in for att
minska matavfallet eller om det &r for att antalet elever har minskat. Darfor
ar det viktigt att med relativt tata intervall uppdatera faktorerna.

e For handel vill vi ocksa utveckla metodik for att &ven fa med grossistled —
nagot som nu ar utlamnat.

e  For hushall ser vi méjligheten att i Avfall Sveriges instruktioner for plock-
analys inkludera var instruktion om uppdelning pa onddigt och oundvikligt
matavfall.

Vissa andra antaganden kan komma att &ndras och bli tillforlitligare (till exempel
staller Avfall Sverige allt hogre krav pa rapporteringen till Avfall web, vilket natur-
ligtvis gagnar vara mojligheter att fa sékrare data gallande mangder matavfall som
behandlas biologiskt och var detta avfall uppkommit).

Om nagon av forbattringarna genomfors rekommenderar vi att man gér om de
berakningar som paverkas aven bakat i tiden. Detta for att kunna se om det verkli-
gen har skett en forandring eller om det bara ar data som har blivit sékrare.

En alternativ metod till att berdkna de insamlade matavfallsmangderna for livsme-
delsbutiker, restauranger och skolkok redovisades i kapitel 7.9.3.1 i Bilaga 1. De
utsorterade matavfallsmangderna berdaknades genom att multiplicera avfallsfaktorn
med antalet anstéllda i de kommuner som har infért matavfallsinsamling samt med
en faktor (marknadspenetrationsfaktor), vilken avsag i vilken omfattning verksam-
heter i en kommun som erbjuder matavfallsinsamling i verkligheten sorterar ut
matavfallet. Arligen av Avfall Sverige gérs en sammanstélining 6ver de kommuner
vilka har matavfallsinsamling, &ven for verksamheter. Genom att basera marknads-
penetrationsfaktorn pa ett betydligt storre underlag an vad som gjordes i denna
studie skulle denna vara en framtida metod att anvanda sig av vid berékning av
totalt insamlade matavfallsméngder for respektive verksamhet.

Vi gor bedémningen att det &r battre att folja upp data mer sallan och da istallet
lagga mer kraft pa insamling av bra data.
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5 Jordbruk och fiske

For matavfallsflodet ar det endast delarna jordbruk™ och fiske” som ar intressant.
I ”skogsbruk” uppkommer inget matavfall och i ”jakt” anser vi att méangderna ar
allt far sma for att de ska vara relevanta. | jordbruk ingér bade produktion av gro-
dor samt kott/mjolk/agg.

5.1 Metod

Syftet med undersokningen ar att i méjligaste man belysa vad som sker med flodet
av matavfall fran denna sektor. Vi har genom rundringning till ett stort antal
branschforetrédare, enskilda odlare/uppfddare etc., (se kapitel 3, Referenser) kom-
mit fram till de slutsatser som presenteras nedan.

Inledningsvis diskuterades ocksa andra mojliga datakallor — sa som behandlingsan-
laggningar. Det har dock visat sig att detta inte ar en mojlig datakélla eftersom den
lilla méangd avfall som uppkommer ofta inte kommer sa langt som till anlaggningen
(mycket pa grund av transportkostnader och andra kostnader kopplade till behand-
ling) utan istallet behandlas lokalt pa garden.

Jordbruksverket har under hésten 2011 initierat ett storre arbete med att ta fram
uppgifter kring detta flode. Vi har fatt tillgang till och redovisar de uppgifter man
tagit fram hittills men de &r att betrakta som prelimindra. Arbetet beréknas avslutas
under 2012,

5.1.1 Spannmal, frukt och gront

De grodor dar det borde uppsta mest avfall & dem med kort livslangd och som &r
kansliga for vaderlek, till exempel sallad. Nar det géller andra mer taliga grodor till
exempel séd, rapsolja och sockerbetor blir det i princip inget avfall. Inom hela
sektorn galler att det handlar om kvalité och pris, en lagre kvalité gar oftast att
salja, men till ett lagre pris — vilket leder till att i princip allt séljs. Lagre kvalité pa
frukt och gront blir djurfoder, till exempel rester fran sockerbetor, 1ag kvalité av
sad och karnor, skal och skadade applen. Mycket stora tomater, béjda gurkor, sma
och stora potatisar far en lagre kvalitetsklass, men saljs till ett lagre pris. ldag ex-
porteras till exempel stora potatisar till Baltikum och sma potatisar till Kanariedar-
na. Odlarna férsoker alltid att hitta marknader for alla produkter. En odlare uttryck-
te det ungefir sa har I Sverige ar insatsen i form av till exempel mineralgodsel och
arbetskraft sa dyrt sa man har inte rad att inte silja”.

Dock kan det ocksa handla om timing i produktion kontra efterfragan. Nar det
galler tomat har produktionen i vissa fall varit storre an efterfragan, svenska toma-
ter har darfor fatt bli avfall. Tomater fran andra lander har varit billigare och kon-
sumenter har valt dem. Det ar sma andelar som blir avfall, for till exempel gurka
och tomat uppskattar odlare det till mindre &n en procent. Skorden av gurka var
2010 cirka 27 000 ton och skorden av tomat var cirka 14 000 ton ar 2010 enligt
”Skord av tradgardsvaxter 2010 Statistiskt meddelande JO37 SM1101 som finns
pa SCB:s webbplats. Om uppskattningen stammer med max en procent avfall skul-
le det innebara maximalt 2700 ton gurka och maximalt 1400 ton tomat som blir
avfall, totalt maximalt drygt 4000 ton bara fran dessa tva grodor. Eftersom det ar
mycket stora mangder som skordas av olika grodor kan mangderna anda bli relativt
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stora &ven om andelen &r liten. Det blir oftast inte avfall utan anvénds till exempel
istallet till djurfoder, se ”pyramiden” nedan. Det dr dock mycket svart att undvika
avfall helt da bland annat vadret och efterfragan styr.

Kvalitetsmarkningen Svenskt Sigill har en mycket stor del av frukt och gronsaks-
odlarna anslutna men de har idag ingen uppfoljning pa mangden avfall i form de
odlade produkterna, man féljer endast upp mangden farligt avfall. De har heller
ingen databas dar man lagrar data fran revisionerna. De odlare som ocksa forpackar
till exempel potatis, morétter i olika storlekar av pasar skulle mojligen kunna ha
uppfdljning som ett nyckeltal; producerad mangd relaterat till packad mangd. Det
géller dock de packerier som &r anslutna till Svenskt Sigill.

Slutsatsen blir att det idag inte finns nagra data 6ver mangden avfall som uppstar
inom odling av spannmal, frukt och gront men att andelarna &r sma. Den stora
mangd som skordas innebar att det a&nda kan bli stora mangder.

5.1.2 Kaott, mjolk, agg

Att foda upp djur for kéttproduktion/halla djur for mjolk eller aggproduktion ar en
kostsam verksamhet (bade ekonomiskt och miljomassigt). Pa grund av framforallt
ekonomiska orsaker stravar uppfodarna att maximera produkterna som man far
betalt for och minimera avfallet som man normalt maste betala for att bli av med.
Ytterligare en orsak till detta &r att djuren inte slaktas pa garden utom inom livsme-
delsindustrin — det vill saga avfallet flyttar fran jordbrukssektorn till livsmedelsin-
dustrisektorn. Vad galler djur som dor pa garden sa anses inte de vara lampliga for
ménniskofoda och raknas darfor inte som matavfall. Slakterier &r effektiva verk-
samheter dar sa mycket som mojligt av djuret tas till vara. Mycket blir dock inte till
manniskomat utan till djurfoder eller ravara till livsmedelsindustrin.

En trend som Okar ar dock gardsslakterier. Dar nar man inte samma effektivitet vad
galler att utnyttja hela djuret — daremot & man mer flexibel vad galler efterfragan
av kottdelar — som exempel kan ndmnas indlvsmat som i princip inte séljs till kon-
sumenter i Sverige langre. Darfor har de stora slakterierna rationaliserats sa att
detta gar till djurfoder istallet. Nu 6kar dock efterfragan pa indlvsmat bland annat
fran restaurangbranschen och ett litet slakteri kan da lattare mota den efterfragan.
Med andra ord skulle det kunna leda till att mer av djuret utnyttjas som mannisko-
mat.

Vad galler mjolk sa hander det da och da att mjolk kasseras p.g.a. hoga celltal eller
hoga halter av antibiotika. Pa liknande satt kasseras ibland agg.

Jordbruksverket arbetar, som tidigare nd&mnt, med att ta fram uppgifter kring hur
stora mangder det roér sig om. Vad galler hons som gar till destruktion istéllet for
till slakt har man uppgiften att det totalt 2009 och 2010 gick 2500 ton fjaderfa till
destruktion™® (lika mycket som 1.6 miljoner héns).

Vad galler notkreatur och svin &r det ca 26 000 ton ndt och 35 000 ton svin som
destruerats som kadaver.

0 Termen destruktion anvands da man enligt Forordningen om animaliska biprodukter maste sakerstal-
la att dessa djur tas omhand pa ett satt som inte medfor att bakterier/andra smittor sprids. Det innebar
forbranning med, i de flesta fall, energiutvinning.
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5.1.3 Fiske

Enligt Jordbruksverket férekommer inte sa stora forluster vid fiskodling — det sker
endast om en allvarlig smitta bryter ut vilket inte ar vanligt i Sverige. Vad galler
fiske ar de sa kallade bifangsterna/utkasten daremot en stor fraga dar det inte varit
mojligt att fa fram en uppgift om hur stora méangder det ror sig om. Utkastning &r
pa vag att forbjudas vilket forhoppningsvis kommer leda till att detta svinn forsvin-
ner.

5.2 Resultat

En intention nar projektet startade var att se om det gick att fa fram data 6ver flodet
som inte blev méanniskomat direkt. Det har visat sig att det inte &r mojligt i dagsla-
get. Ingen av de som vi har pratat med har kunnat uppge nagra mangder — de
mangder vi har fatt fram ar for sma delar av totalen for att det ska ga att gora en
totalbeddmning for hela sektorn.

| undersokningen har det — oavsett delbransch - framkommit att det & sma andelar
som inte finner ndgon nytta och att de mangder som anda uppstar ar relativt svara
att forebygga. Vissa producenter har uttryckt att man i dagslaget inte har rad att lata
grodor/djur bli avfall utan att man ser till att finna avsattning for sin produkt pa ett
eller annat satt. Antingen blir det till rvara i en process (till exempel potatis som
inte gar att sdlja som potatis blir potatismjol, fett fran djurtarmar blir fett i livsme-
delsindustrin) eller sa gar det till djurfoder. Pa ett satt kan man uttrycka det som att
allt kommer till nytta” — det blir upp till ”betraktaren” att avgéra om det ar en vig
i vardekedjan som ar lamplig eller inte — eller med andra ord om manniskomat ska
anses vara mer vart an djurfoder/mat som ravara till annat livsmedel. Man kan se
pa det som en upp och ner vand pyramid, fragan ar vem som ska avgora ordningen
i den Qvre halvan av pyramiden:

méanniskomat

révara
djurfoder
biologisk behandling

forbrénning

5.3 Oséakerheter

I och med att vi inte presenterar nagra data finns det inga osakerheter kopplade till
data — daremot finns det osakerheter i den man att vi trots att vi har haft kontakt
med relativt manga intressenter kanske inte fatt rattvisande svar.
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6 Livsmedelsindustrin

6.1 Metod

For redovisning av avfallsuppgifter fran livsmedelsindustrin har datainsamlingen
for att fa fram en avfallsfaktor baserats pa ett urval av miljorapporter. Baserat pa
dessa uppgifter tagna fran miljérapporterna har avfallsfaktorer raknats fram. Fakto-
rerna har sedan anvants for att gora en berdkning av den totala matavfallsmangden.

Det bor noteras att antalet livsmedelsindustrier i Sverige &r stort (ca 3000 stycken)
— men de flesta 4r sd sma att de inte lamnar miljorapport. Metoden bygger darmed
pa antagandet att en livsmedelsindustri inom samma typ av verksamhet (se vidare
om delbranscher nedan) genererar samma méngd avfall per anstélld oavsett storlek
pa industrin.

6.2 Urval

Totalt for Livsmedelsindustrin finns 136 A- och B-anléaggningar registrerade i SMP
(Svenska MiljorapporteringsPortalen) for ar 2009. Av dessa valdes 75 stycken ut
slumpmassigt.

6.3 Datainsamling

Med hjalp av avfallsuppgifterna i miljorapporterna har det tagits fram avfallsfakto-
rer per avfallsslag for olika delbranscher inom livsmedelsindustrin - 9 olika del-
branscher valdes ut utifran att foretag inom respektive delbransch borde ha samma
typer av avfall:
o Slakterier och charkuterier
Fisk och skaldjur
Frukt, gront och dryck
Oljor, ost och glass
Mjolk
Mijol och (djur)foder
Sockerproduktion
Bagerier och konditorier
Ovrigt livsmedel

MATAVFALL OCH BIPRODUKTER

Vad som ar matavfall och inte har beddmts vid granskningen av respektive miljo-
rapport. Det &r stora mangder avfall som hanteras som biprodukter. Vid kartlagg-
ningen har avfall och biprodukter hallits isar fran varandra.

Det som Kklassats som biprodukt ar framst restprodukter som anvands som djurfo-
der, samt i nagra fa fall dar verksamhetsutévaren klassat det som biprodukt och vi
bedomt att kriterierna varit uppfyllda, till exempel anvandning som kemikalierava-
ra.

Avfallsfaktorerna beraknades till foljande:
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Tabell 5. Avfallsfaktorer fran livsmedelsindustrin.

Matavfall Biprodukt
Delbransch (kg/anstilld) | (kg/anstélld)

1 | slakterier o charkuterier 2500 12 700
2 fisk o skaldjur 200 7 200

3 frukt, gront o dryck 8100 11900
4 oljor, ost o glass 500 218 100
5 mjolk 2100 44 500
6 mjol o foder 4 800 7 800

7 sockerproduktion 1200

8 bagerier konditorier 1900

9 andra livsmedel 8800 37 000

Dérefter gjordes en upprékning med hjalp av faktorerna kopplat till antal anstéllda
for att fa totala avfallsmangden fran hela livsmedelsindustrin.

6.4 Resultat

6.4.1 Uppkommet

Totalt i sektorn uppkommer 171 000 ton matavfall. Den storsta delen av detta gar
till djurfoder eller till biologisk behandling.

Maéngden biprodukter som uppkommer ar 1 188 000 ton.

6.4.2 Insamlat

Mangderna som samlas in for biologisk behandling ar osdkra. Avfall Sverige har
uppgifter fran endast sju anlaggningar som har rapporterat att de tar emot avfall
fran livsmedelsindustrin. Da vi vet att antalet anlaggningar som tar emot avfall fran
livsmedelsindustrin &r storre sa kanns det allt for osékert att anvanda befintliga
uppgifter fran Avfall Sverige. | en tidigare rapport (SMED 2011) gors bedémning-
en avseende pa data fran ar 2006 att 53 % av sektorns matavfall (OBS att definitio-
nen matavfall inte ar riktigt densamma) gar till djurfoder, 28 % gar till rotning,
11% gar till forbranning, 6% slapps ut i vatten och 2% gar till dvrig atervinning.

6.5 Osakerheter

En svarighet i arbetet har varit definitionen pa matavfall fran sektorn. Vi har valt
att inkludera avfall till exempel slaktrester som gar till djurfoder som biprodukt
men inte avfall som gar till annan behandlings metod (till exempel rotning) eller
som &r klassat i kategori 1 eller 2 enligt férordningen om animaliska biprodukter.
Fragetecken uppstar dock - ska kycklingblod eller inalvor fran grisar raknas som
matavfall om det skickas till rotning (det skulle ju kunna anvéndas i livsmedelspro-
duktion)? Vi har inte raknat med svinborst, fiskben, skal fran sad och kategori-2
och 3 slaktavfall.
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7 Livsmedelsbutiker, Restau-
ranger och Skolkok

7.1 Metod

7.1.1 Uppkomna matavfallsmangder

For livsmedelsbutiker, restauranger och skolkok har totalt uppkomna matavfalls-
mangder i Sverige for respektive typ av verksamhet beréknats genom att ta fram en
avfallsfaktor och multiplicerat denna med en skalfaktor enligt féljande:

Uppkomna matavfallsméangder = (avfallsfaktor)yerksamne: (Skalfaktor)yerksamnet

For restauranger och livsmedelsbutiker har avfallsfaktorn utgjorts av hur mycket
matavfall som har sorterats ut per anstélld och ar i genomsnitt och skalfaktorn har
utgjorts av hur manga anstéllda som forekommer i Sverige for restauranger respek-
tive livsmedelsbutiker.

For storkok (har representerat av skolkok) har avfallsfaktorn for dessa verksamhe-
ter utgjorts av hur mycket matavfall som har sorterats ut per elev och ar. Skalfak-
torn har for skolor utgjorts av hur manga antal elever det finns i Sverige (dven
forskola &r inréknat).

For att kunna berakna avfallsfaktorn for respektive verksamhet har kommuner som
vager det utsorterade och separat insamlade matavfallet for varje enskild verksam-
het kontaktats. Pa sa satt har vi fatt uppgifter om hur mycket matavfall som har
samlats in under aret for respektive typ av verksamhet i ett antal kommuner uppde-
lat per hamtstélle. Vid berdkning av uppkommet matavfall har vi antagit att dessa
verksamheter sorterar ut matavfallet till 100 %, det vill s&ga att det inte férekom-
mer nagot matavfall i karl- och sackavfallet for dessa verksamheter. | verkligheten
ar det ofta en del matavfall som hamnar i de blandade avfallet trots att man har
utsortering — detta medfor att berédkningarna av uppkommet matavfall &r en under-
skattning.

Forutom uppgifter om insamlade mangder matavfall fragade vi ocksa om uppgifter
pa gatuadress, postnummer, organisationsnummer och arbetsstallenummer. Baserat
pa dessa uppgifter kunde respektive verksamhet identifieras i SCB:s foretagsdata-
bas FDB). | FDB finns uppgifter om antalet anstallda for respektive foretag. Med
hjélp av denna uppgift berdknades en avfallsfaktor for restauranger respektive
livsmedelsbutiker.

Baserat pa separat insamlade matavfallsmangder per skola kontaktades mal-
tidsansvarig inom kommunen for att erhalla uppgifter om hur manga maltider som
hade serverats och producerats under aret varefter en skalfaktor i form av kg mat-
avfall per portion kunde beréknas. Att anvanda sig av antalet portioner gjorde att
det, vid framrékning av avfallsfaktorn, var mgjligt att ta hansyn till de olika typerna
av kok som férekommer.
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7.1.2 Insamlade matavfallsméangder

Vid berékning av totalt insamlade matavfallsméangder via separat hdmtning har
nationella uppgifter om insamlade matavfallsméngder anvénts. Dessa uppgifter
baseras pa totalt mottagna matavfallsméangder till komposterings- och rétningsan-
laggningar och kommer fran Avfall Sverige.

Dessa mangder innefattar bade matavfall fran hushall och matavfall som idag lig-
ger inom det kommunala ansvaret som till exempel matavfall fran restauranger,
skolor, sjukhus och livsmedelsbutiker. Med bakgrund av det kommunala ansvaret
for ”déarmed jamforligt avfall” var uppe for diskussion gjorde Avfall Sverige for ett
par ar sedan en konsekvensbedémning av om definitionen av hushéllsavfall be-
gransas till att enbart omfatta avfall fran hushall (Naturvardsverket, 2008). Baserat
pa antaganden i den rapporten har en uppskattning gjorts 6ver hur mycket matav-
fall som insamlas fran verksamheter vilka till storsta delen utgérs av skolkok, re-
stauranger och livsmedelsbutiker. Hansyn har ocksa tagits till storkok pa sjukhus
vars matavfallsmangder har samlats in i pAgaende SMED undersokning.

Utifran uppgifter om insamlade vikter fran kommuner beréknades hur stor andel av
avfallsmangden som kom fran respektive verksamhet (livsmedelsbutiker, skolkdk
samt restauranger samt 6vriga verksamheter (det vill séga verksamheter som inte
tillnorde nagon av de tre ovanstaende kategorierna)). Denna fordelning som upp-
skattas vara representativ for hela Sverige. Darmed kunde de totalt utsorterade och
separat insamlade matavfallsmangderna i Sverige for de tre verksamhetstyperna
beréknas enligt foljande:

Insamlade matavfallsmangder,eneamne: = (Totalt insamlade matavfallsmangder*? -
totalt insamlade matavfallsméangder fran hushall)*Andel erksamnet

7.2 Urval

Da antalet kommuner som har utsortering av matavfall och dessutom viktbaserad
avfallstaxa inte ar sa stort har det inte varit mojligt att gora ett statistiskt sakert
urval, istallet har praktiken fatt styra. De kommuner som har separat insamling av
matavfall samt vager detta avfall for varje enskild verksamhet har kontaktats och
en forfragan har gjorts om vi kan fa data. Kommunerna identifierades genom en
rapport fran Avfall Sverige (Avfall Sverige, 2010). Sammanlagt har vi fatt data
fran tolv kommuner; Gotland i dster, Harryda, Lerum, Goteborg i vaster, Jarfalla,
Lidingd, Solna, Sundbyberg, Taby, Upplands-Vasby och Vallentuna i Stockholms-
omradet samt Sundsvall i norr.

Totalt har det kommit in viktuppgifter for 2010 fran totalt 527 verksamheter forde-
lade pa livsmedelsbutiker, restauranger och skolor samt fran 6vriga verksamheter.
Vid framrakning av avfallsfaktorer ingar totalt 48 livsmedelsbutiker, 56 restau-
ranger och 80 skolor. Orsaker till varfor fler viktsdata inte kunde anvéandas i fram-
tagning av avfallsfaktorer var att det inte alltid gick att fa fram uppgifter om antalet
anstéllda for livsmedelsbutiker och restauranger samt uppgifter om antalet servera-
de portioner for skolor.

11 . . . .
Avser den insamlade mangdmatavfall som ligger i det kommunala ansvaret.
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7.3 Berékningar av uppkomna avfallsmang-

der for livsmedelsbutiker
7.3.1 Avfallsfaktor

| Tabell 6 nedan visas framraknade avfallsfaktorer for livsmedelsbutiker.

Tabell 6. Avfallsfaktorer for livsmedelsbutiker.

Antal Insamlade matav-
livsmedels- | fallsméngder (kg/ar Typ av livsmedelsbutik
butiker och anstilld)

Medel 565
Median 421

48 Samtliga.
Max 3896
Min 24
Medel 933
Median 601

8 Sma (<10 anstallda)
Max 3896
Min 62
Medel 623
Median 573

20 Medel (10-20 anstéllda)
Max 1788
Min 51
Medel 360
Median 303

20 Stora (>20 anstallda)
Max 1042
Min 24
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7.3.2 Antal anstallda

De branschkoder som har legat till grund for berakning av antalet anstéllda for
livsmedelsbutiker aterfinns i Tabell 7. For mer information om branschkoder se till
exempel SCB:s hemsida.*

Tabell 7. Branschkoder som har legat till grund vid upprakning av avfallsmangder for
livsmedelsbutiker.

SNI kod | Beskrivning

47111 Varuhus- och stormarknadshandel, mest livsmedel, drycker och tobak

47112 Livsmedelshandel med brett sortiment, ej varuhus eller stormarknad

47210 Specialiserad butikshandel med frukt och gronsaker

47220 Specialiserad butikshandel med kétt och charkuterier

47230 Specialiserad butikshandel med fisk, skal- och blotdjur

47241 Specialiserad butikshandel med bréd och konditorivaror

47242 Specialiserad butikshandel med konfektyrer

For livsmedelsbutiker har vi delat upp butikerna i tre grupper innan upprékning;
<10 anstallda, 10-20 anstéllda och >20 anstéllda se Tabell 8. Avfallsfaktorn skiljde
sig mycket mellan dessa storlekar, darfor ar upprakningen gjort for var och en av
dessa grupper.

Tabell 8. Antalet anstallda indelat per storlekskategori som har legat till grund vid upp-
rakning av avfallsméngder for livsmedelsbutiker. Data fran Foretagsdatabasen, SCB.

Antal
anstéllda
Storlek pa livsmedelsbutik (st.)
<10 anstallda 11973
10-20 anstallda 17 360
20< anstallda 46 955
Totalt antalet anstéllda: 76 288

12 http://lwww.scb.se/Pages/List 257220.aspx
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7.4 Berakningar av uppkomna avfallsmang-

der fOr restauranger
7.4.1 Avfallsfaktor

| Tabell 9 nedan visas beréknade avfallsfaktorer for olika restaurangtyper.

Tabell 9. Avfallsfaktorer for restauranger.
Antal Insamlade matav-
fallsméngder (kg/ar | Typ av restaurang
restauranger och anstilld)

Medel 1059
Median 741

56 Samtliga.
Max 5748
Min 22
Medel 651
Median 208

5 Catering
Max 1917
Min 65
Medel 1344
Median 1022

21 Lunchrestaurang
Max 4681
Min 362
Medel 402
Median 148

13 Snabbmatsrestaurang
Max 1699
Min 22
Medel 1255
Median 762

17 Kvallsrestaurang
Max 5748
Min 272

7411

For restauranger har de totala avfallsmangderna skalats upp baserat pa medelvérdet
for samtliga typer av restauranger (1 059 kg/ar och anstalld), trots att avfallsméang-
derna skiljer sig at beroende pa vilken typ av restaurang det r. Detta pa grund av
det begransade urvalet for flera av restaurangtyperna samt svarigheten att fa fram
antal anstéllda per typ av restaurang.
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7.4.2 Antal anstéllda

De branschkoder (SNI) som har legat till grund for berdkning av antalet anstéllda
for restauranger finns i Tabell 10 For mer information om SNI se till exempel
SCB:s hemsida®®

Tabell 10. Branschkoder och antalet anstallda som har legat till grund vid upprakning av
avfallsméangder for restauranger. Data fran Foretagsdatabasen, SCB.

Antal
Branschkod anstdllda
(SNI) Beskrivning (st.)
14
55101 Hotellverksamhet med restaurangrorelse (dven motell och pensionat) 7 235
55102 Drift av konferensanldggningar (ej dagkonferenser) 3600
56100 Restaurangverksamhet 81212
56210 Catering for enskild verksamhet 1424
Totalt antalet anstillda: 93471

Vid berékning av uppkomna avfallsméngder har det totala antalet anstéllda, 93 471
stycken anstéllda anvénts.

13 http://www.scb.se/Pages/List 257220.aspx

Anstélla inom denna SNI kod uppgar till 24115 stycken. Vid samtal med Sverige Hotell och restau-
rangforetagare (SHR) uppskattas andelen anstéllda som arbetar inom restaurangverksamheten till 30 %
(muntligt Arnek, 2011).
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7.5 Berakningar av uppkomna avfallsmang-

der for skolkok
7.5.1 Avfallsfaktor

De forskolor och skolor som ingar i resultatet har rapporterat antal portioner som
de serverar eller producerar under 2010. Det gor att man kan rakna ut matavfall per
portion. | tabell 11 nedan ar skolkoken indelade i ”Tillagnings- och serveringskok”
vilket ar kok som lagar och serverar maten pa den egna skolan samt i ”Produktions-
och serveringskok” vilket &r ett kok som tillagar mat till andra skolor samt den
egna.

Tabell 11. Avfallsfaktorer for skolor.

Antal Insamlade matav- Insamlade matav-
skolkek fallsmangder fallsmangder Typ av skolkok
(kg/portion) (kg/elev och ar)

Medel 0,102 18,2
Median 0,085 15,1

80 Samtliga.
Max 0,314 56,3
Min 0,011 2,0
Medel 0,108 19,3
Median 0,106 18,9

34 Tillagnings- och serveringskok
Max 0,247 44,1
Min 0,011 2,0
Medel 0,097 17,3
Median 0,083 14,9

35 Produktions- och serveringskok
Max 0,217 38,9
Min 0,030 5,4

Eftersom det inte finns uppgifter om antal elever som &r knutna till respektive typ
av kok har medelvardet for samtliga skolkdk anvénts det vill sdga 0,102 kg/portion,
vilket baserat pa 178 skoldagar pa ett ar motsvarar 18,2 kg per elev och ar.
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7.5.2 Antal elever

For att rakna fram den totalt uppkomna méangden anvéndes uppgifter om antalet
elever som finns pa Skolverkets databas, se Tabell 12 nedan.

Tabell 12. Elevantal som har legat till grund for upprékning av avfallsméangder fran
skolor, kalla Skolverket.

Skolform Antal elever (st.)
Forskoleklass 103 529
Grundskola 886 487
Obligatorisk sarskola 12 115
Specialskola 501
Gymnasieskola 385712
Gymnasiesarskola 9280
Sarvux 4 835
Kompletterande utbildningar 5576
Samtliga skolformer 1408 005

Vid berakning av uppkomna avfallsméngder det totala antalet elever 1 408 005
stycken anvénts (data for 2010).

7.6 Beréakning av utsorterade och separat in-
samlade matavfallsmangder for livsme-
delsbutiker, restauranger och skolkdk

Fran Avfall Sverige erholls uppgifter om totala mangder utsorterat matavfall -
214 000 ton (muntligt Westin, 2011).

Dessa uppgifter inkluderar dven avfall fran verksamheter som till exempel restau-
ranger och skolor. Enligt Naturvardsverket 2008 (se bakgrund i kapitel 7.1.2 Bilaga
1) utgors de totala insamlade matavfallsmangderna av 80 % avfall fran hushallen
och resterande 20 % (42 800 ton) fran verksamheter som till exempel skolkok,
livsmedelsbutiker och restauranger.
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Fordelningen mellan olika typer av verksamheter berdknades enligt kapitel 7.1.2
ovan och redovisas i Tabell 13.

Tabell 13. Erhallen viktférdelning mellan livsmedelsbutiker, restauranger och skolor.

Antal Antal
Verksamhet Andel (%) 15
kommuner | verksamheter

Livsmedelsbutiker 21.4
Restauranger 24.2

12 527
Skolor 43.2
C')vrigtl6 11.3

For sjukhuskok fick vi uppgifter om de totalt utsorterade matavfallsmangderna fran
pagaende undersokning for SMED tjanstesektorn — 3 479 ton/ar. Matavfall fran
sjukhuskok ingar i det kommunala ansvaret — daremot har vi inte fatt nagon uppgift
fran kommunerna om sjukhus och har darmed inte kunnat berakna hur stor andel i
tabell 13 som skulle utgéra sjukhus. D&rmed har vi i berdkningen for utsorterade
och separatinsamlade mangder fatt dra bort 3 479 ton fran de 42 800 arston som
samlas in fran verksamheter.

Baserat pa formeln (kapitel 7.1.2 Bilaga 1 ovan) beraknades de totala mangderna
matavfall for respektive typ av verksamhet enligt féljande:

Insamlade matavfallsmangder,emsamnet= (42 800-3 479)* Andelyerksamhet

7.7 Resultat uppkomna matavfallsmangder

Uppkomna matavfallsméangder for livsmedelsbutiker=
(933*11 973)+(623*17 360)+(360*46 955)= 39 000 ton/ar

Uppkomna matavfallsméangder for restauranger=(1 059*93 471)= 99 000 ton/ar

Uppkomna matavfallsmangder for skolkok= (18,2*1 408 005)= 26 000 ton/ar

Vi har ocksa separat fran sjukhusen fatt uppgiften att 3 479 ton sorterades ut och
samlades in separat under 2010. Problemet &r att vi inte har nagon uppgift om hur
den mangden forhaller sig till totalmangd uppkommet hos sjukhusen. Av den an-
ledningen har vi valt att inte lagga till mangden i vara berakningar.

15 Antalet verksamheter (527 stycken) som resultaten baserades pa var frdn samtliga verksamheter
som hade uppgifter om insamlade vikter. Vid berékning av avfallsfaktorerna kunde dock inte viktsdata
fran alla av dessa verksamheter anvandas. Detta p.g.a. att det inte gick att erhdlla uppgifter om antalet
anstallda for samtliga restauranger och livsmedelsbutiker samt uppgifter om antalet serverade portioner
for samtliga skolor. P.g.a. detta blev urvalet betydligt stérre jamfort med urvalet vid berakning av avfalls-
faktorerna.

Kategorin 6vrigt utgjordes av verksamheter som inte kunde harroras till ndgon av de ovanstaende tre
typerna av verksamheter.
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7.8 Resultat utsorterade och separat insam-
lade matavfallsmangder

Insamlade matavfallsméangder fran livsmedelsbutiker= (42 800-
3479)*0,214=8 400 ton/ar

Insamlade matavfallsmangder fran restauranger= (42 800- 3 479)*0,242=9 500
ton/ar

Insamlade matavfallsmangder fran skolkok= (42 800- 3 479)*0,432 = 17 000
ton/ar

7.9 Osakerheter

Generellt nar man vill gora en statistisk undersokning vill man goéra en statistiskt
korrekt och slumpmaéssigt urval. | vart fall hade det inneburit att man skulle
slumpmassigt ha valt ut ett antal livsmedelsbutiker/restauranger/skolor och darefter
hamtat data fran dem. Det har inte varit mojligt eftersom det finns sa fa livsme-
delsbutiker/restauranger/skolor att hamta data ifran, det vill sdga de som har separat
hamtning av matavfall och som véger avfallet for varje enskilt k&rl. Darfor har vi
stallet fatt utga fran verkligheten och samlat data dar det har funnits data. Det galler
aven for uppgifter om antal anstéllda i Foretagsregistret pa SCB, hér fanns det inte
heller alltid data for de foretag som hade data Over matavfall, vilket gjorde att urva-
let i praktiken blev annu mindre.

For skolkdk finns det skillnader i avfallsméngd per portion mellan olika typer av
kok. Upprakningen har trots det gjorts pa ett totalt medelvarde for alla kok efter-
som det inte finns uppgifter om totalt i Sverige antal elever som har respektive typ
av kok.

7.9.1 Regressionsanalys for att verifiera metoden

Den méangd livsmedelsbutiker och restauranger som ingar, 48 respektive 56 ar
mycket litet i forhallande till det totala antalet i Sverige. Likadant ar det med sko-
lor, endast 80 skolor ingar i urvalet. Vi har haft en hypotes att det finns ett samband
mellan matavfallsméngd och antal anstéllda i restauranger och livsmedelsbutiker
samt mellan avfallsméngd och antal portioner i skolor. For att testa om hypotesen
holl har vi gjort en linjar regression mellan avfallsméngd och antal anstéllda.

Resultatet i Figur 5 nedan visar en linjar regression mellan avfallsmangd och antal
anstéllda i livsmedelsbutiker. Denna analys gor for att analysera om det finns ett
samband mellan avfallsmangd och antal anstallda, vilket var var hypotes och darfor
var metod att gora upprakningen pa. Det blir en kontroll av hur tillforlitliga resultat
var metod ger. P-vérdet (probability) ar har 0,0241 vilket ar drygt tva procent. Det
innebar att sannolikheten att felaktigt acceptera var hypotes att det finns ett sam-
band mellan avfallsmangd och antal anstéllda &r cirka tv& procent. R? vardet, vilket
visar regressionens forklaringskraft, &r 0,1058. Det innebdr att variationen i av-
fallsméangden (y) forklaras till drygt tio procent av antal anstéllda (x). Det finns
dérmed andra faktorer som forklarar avfallsmangden. Det finns livsmedelsbutiker
som avviker en del, a, b och c. Vi har for sékerhets skulle kontrollerat méngden
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anstallda i livsmedelsbutik c och det verkar stamma &ven med andra kéllor &n Fore-
tagsregistret. Sammanfattningsvis visar denna analys att det verkar finnas ett sam-
band mellan antal anstallda och avfallsmangden men att det finns andra faktorer
som ocksa forklarar skillnaderna mellan de olika livsmedelshutikerna. Resultatet
blir relativt tillforlitligt. | en uppfdljande studie vore det bra att ha ett storre urval
och mojligen dven prova andra mojligheter for upprakning till exempel omsattning,
omsattning per anstalld for att se om den faktorn ger en hogre forklaringsgrad én
antal anstéllda.
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Figur 5. Avfallsméngd i kg &r 2010 och antal anstallda i livsmedelsbutikerna som ingar i

resultatet. Antal anstéllda enligt Foretagsregistret SCB och avfallsméngd enligt de av-
fallsbolag som hamtar matavfallet.

| Figur 6 nedan visas en linjar regression mellan avfallsmangd och antal anstallda i
restauranger. P-vérdet (probability) ar har 0,0647 vilket ar drygt 6 procent. Det
innebar att sannolikheten att felaktigt acceptera var hypotes att det finns ett sam-
band mellan avfallsmangd och antal anstéllda ar cirka sex procent. R*vardet, vilket
visar regressionens forklaringskraft, &r 0,0618. Det innebdr att variationen i av-
fallsméangden (y) forklaras till sex procent av antal anstéllda (x). Det finns ddrmed
andra faktorer som battre forklarar avfallsméngden. Det visar ju &ven Tabell 9, dar
ser man att avfallsmangden i vart urval paverkas av vilken typ av restaurang det ar.

Det finns restauranger som avviker relativt stort, namligen d, e, f och g. Bade f och
g &r snabbmatsrestauranger vilka har en lagre avfallsfaktor, se Tabell 9. Punkterna
d och e ar mer traditionella restauranger vilka har en hdgre avfallsfaktor, se Tabell
9. I en upprepad studie skulle det darfor vara bra om man pa nagot satt kunde hitta
upprékningstal per typ av restaurang.

Det finns data 6ver ett antal kategorier av restauranger, det redovisas i SCB:s re-
staurangindex*’. De kategorier som finns dér &r Hotellrestauranger, Caféer,
Snabbmatsrestauranger, Lunch- och kvallsrestauranger, Trafiknara restauranger,
Nojesrestauranger och Personalrestauranger. Har skulle man kunna gora ett speci-
ellt uttag och fa fram antal anstéllda per antal anstéllda eller omséttning per restau-
rang i olika kategorier och ocksa totalt antal anstallda eller omsattning i dessa kate-
gorier. Da galler det dock att det finns data 6ver matavfall for dessa kategorier, och
tillrackligt stort urval per typ av restaurang for att fa ett representativt medelvarde.
I det urval som finns nu técks inte alla dessa kategorier upp. Genom att anvanda

1 http://www.scb.se/Pages/Product 6626.aspx
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data fran restaurangindex kombinerat med ett storre urval utifran dessa kategorier
skulle man troligen fa battre data.

Skolkok visar att antal portioner forklarar till hog del variationen, vilket innebér att
det skulle vara bra om man kunde prova denna upprékningsfaktor &ven for restau-
ranger. Man skulle dven kunna prova omsattning eller omséattning per anstalld.
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Figur 6. Avfallsmangd i kg ar 2010 och antal anstallda i restauranger som ingar i resul-
tatet. Antal anstallda enligt Foretagsregistret SCB och avfallsméangd enligt de avfallsbo-
lag som hadmtar matavfallet.

| Figur 7 nedan visar en linjar regression mellan avfallsmangd och antal serverade
portioner i skolkdk. P_-vardet (probability) &r har <0,0001 vilket &r mindre &n en
promille. Det innebar att sannolikheten att felaktigt acceptera var hypotes att det
finns ett samband mellan avfallsméngd och antal portioner &r mindre dn en promil-
le. R? vérdet, vilket visar regressionens férklaringskraft, &r 0,5312. Det innebér att
variationen i avfallsméngden (y) forklaras till mer &n 53 procent av antal portioner
(x). Det &r darmed en mycket hog forklaringsgrad. Det tillsammans med det myck-
et laga p vardet gor att upprakningen med stod av antal portioner (elever) bor ha
ratt hog sakerhet.

Regressionen visar darmed att var hypotes att anvanda detta samband for att berak-
na total mangd matavfall i skolor med hjalp av en avfallsfaktor baserat pa 80 skolor
bor ha réatt hog sékerhet. Trots att det finns skillnader i typ av kok, se Tabell 11
ovan ger den metod vi har anvant ett bra resultat. Punkterna h och i visar ocksa att
det finns variationer, h har en stor avfallsmangd i relation till antal portioner och i
har en mindre avfallsméngd i relation till antal portioner.
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Figur 7. Avfallsméngd i kg &r 2010 och antal tusen portioner serverade under 2010 i
skolor som ingar i resultatet. Antal anstallda enligt Foretagsregistret SCB och avfalls-
mangd enligt de avfallsbolag som hamtar matavfallet.

7.9.2 FOretagsdatabasen m.m.

Vi har antagit att den restaurang som har noll anstallda enligt foretagsdatbasen har
en anstélld. Detta &r fallet for fem restauranger. Detta antagande behdver inte vara
korrekt. Men att plocka bort dem ur resultatet hade gett ett &nnu mindre urval.

En annan osékerhet kan vara att alla livsmedelsbutiker inte ligger inom det kom-
munala ansvaret, de kan ocksa kopa budade hamtningar av avfall vilka inte kom-
mer med genom denna metod da vi endast fragat pa verksamheter som har ett
abonnemang, det vill saga far sitt avfall hamtat pa en regelbunden basis.

7.9.3 Utsorterade och separat insamlade matavfallsmangder

En annan osékerhet som paverkar resultatet ar hur mycket av de drygt 2,1 miljoner
ton kérl- och séckavfall och 214 000 ton utsorterat och separat insamlat matavfall
som uppkommer fran hushallen respektive verksamheter. De enda uppgifter, fran
Naturvardsverket (2008) ar att omkring 80 % uppkommer fran hushallen och res-
terande 20 % uppkommer fran verksamheter. Det har heller gatt att fa fram nagra
uppgifter om hur man gick tillvaga for att fa ovanstaende fordelning mellan hushall
och verksamheter. Dock bedéms de drygt 2,1 miljoner ton karl- och séckavfall
samt de 214 000 ton utsorterat matavfall vara sakra da de ar baserade pa uppgifter
fran forbrannings- komposterings- och rétningsanlaggningar.

7.9.3.1 INSAMLADE MATAVFALLSMANGDER, ALTERNATIV METOD

Berakningar for de insamlade avfallsmangderna fran skolor, livsmedelsbutiker och
restauranger baserades pa de totalt insamlade matavfallsmangderna som behandlats
biologiskt. Dessa mangder innefattar som tidigare namnts bade matavfall fran hus-
hall och matavfall som idag ligger i det kommunala ansvaret. Naturvardsverket
2008 beddmer andelen verksamhetsavfall till 20 %. Denna siffra och metodik &r
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forknippad med en rad osékerheter. Vi har trots detta valt denna metod p.g.a. att vi
tror att osdkerheterna ar mindre an med den alternativa metoden som beskrivs ned-
an.

En alternativ metod hade varit att anvanda sig av de framtagna avfallsfaktorerna

och multiplicera dessa for respektive verksamhet med totala antalet anstéllda i de
kommuner i vilka en utsortering av matavfallet fran verksamheter sker samt med
en marknadspenetrationsfaktor enligt foljande:

Insamlade matavfallsmangder = (avfallsfaktor)yerksamnet™

(Skalfaktor)verksamhet i kommuner med utsortering av matavfall*
(marknadspenetrationsfaktor),erksamnet

Marknadspenetrationsfaktorn avser den andelen verksamheter som har matavfalls-
insamling i forhallande till det totala antalet verksamheter i den aktuella kommu-
nen.

For att verifiera erhallna resultat for utsorterat matavfall fran de tre olika typerna av
verksamheter beraknades dessa genom ovanstaende ekvation.

Skalfaktorn beraknades genom att fran Foretagsdatabasregistret pa SCB ta fram
antalet anstallda for restauranger och livsmedelsbutiker for de kommuner som har
en separat insamling av matavfall. Dessa kommuner erhélls fran Avfall Sverige
(Avfall Sverige, 2010). Vad géller skolor beraknades skalfaktorn i form av antalet
elever fram baserat pa antalet invanare i de kommuner som har separat matavfalls-
insamling. Det vill s&ga det rdknades fram hur stor andel av befolkningen som
bodde i en kommun i vilken utsortering av matavfall forekommer. Denna andel
antogs gélla aven for elever i skolor i kommuner som har utsortering av matavfall.

Tabell 14. Antalet anstallda/elever i kommuner med matavfallsinsamling for de studera-
de verksamheterna i forhallande till det totala antalet i Sverige.

Antalet anstillda/elever Antalet anstill-
ik da/elever i
i kommuner med Sverige
Verksamhet matavfallsinsamling
Skolor 844 803 1408 005
Livsmedelsbutiker 43 191 76 288
Restauranger 74 990 93471

Baserat pa insamlade data kunde antalet verksamheter som har matavfallsinsamling
for den aktuella kommunen berdknas. Genom Foretagsdatabasregistret kunde det
totala antalet verksamheter i den aktuella kommunen tas fram. Genom att dividera
antalet verksamheter som har matavfallsinsamling med det totala antalet verksam-
heter kunde en marknadspenetrationsfaktor beraknats, se Tabell 15. Detta baserat
pa 5 stycken kommuner.
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Tabell 15. Marknadspenetrationsfaktorer for skolor, livsmedelsbutiker och restauranger.

Antal kom- Livsmedels- | Restaurang-
Skolor .

muner butiker er
Medel 24.2 14.4 13.6
Median 20 13 7

5

Max 44 21 30
Min 15 8 3

De insamlade matavfallsmangder som erh6lls med denna metod var foéljande:
Restauranger: 11 000 ton/ar, jamfort med 9 500 ton/ar med anvand metod.
Livsmedelsbutiker: 3 500 ton/ar, jamfort med 8 400 ton/ar med anvand metod.
Skolor: 3 700 ton/ar, jamfort med 17 000 ton/ar med anvand metod.

Resultatet for de tva metoderna stammer bra for restauranger. For skolor skilde det
en faktor 4,5 mellan de tva metoderna. En - forklaring till detta &r att den framrék-
nade penetrationsfaktorn ses som ganska lag (24 %). Hade urvalet varit storre vad
géller antalet kommuner hade troligtvis denna siffra varit betydligt stérre. En annan
forklaring till skillnaden i resultat mellan de tva metoderna &r att marknadspenetra-
tionsfaktorn inte tar hansyn till hur stora verksamheterna ar med avseende pa gene-
rerade avfallsméangder utan endast baseras pa antalet verksamheter. Vid inférande
av matavfallsinsamling for verksamheter ar det i verkligheten troligtvis mest fokus
pa de storre verksamheterna.

Dock visas denna alternativa metod tillsammans med den redovisade 6ver insamla-
de avfallsmangder att storleksordningen for respektive bransch stimmer.
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8 Hushall

8.1 Metod

Som tidigare redovisat ar det totala mangderna karl- och sackavfall 2 152 000 ton
och totalt utsorterade méangder matavfall 214 000 ton. Aven for hushéll anvander vi
fordelningen att 80 % antas uppsta i hushallen och 20% kommer fran verksamhe-
ter.

Fran en rapport fran Avfall Sverige rérande en nationell kartlaggning av plockana-
lyser (Avfall Sverige, 2011) erhdlls uppgifter om andelen matavfall i karl- och
sackavfallet (bade da utsortering av matavfall forekommer samt for hushall som
endast lamnar blandat avfall). Detta for olika boendetyper i form av villor och fler-
bostadshus. Baserat pa en rapport fran Avfall Sverige (Avfall Sverige, 2010) i vil-
ken det redovisas vilka kommuner som har en separat insamling av matavfall kun-
de andelen matavfall i restavfallet raknas fram, viktat baserat pa antalet invanare.
Denna siffra berdknades till 31 %, det vill sédga 31 % av karl- och séckavfallet ut-
gjordes av matavfall. Denna siffra har anvants vid berékning av uppkomna av-
fallsmangder tillsammans med resultaten i Tabell 16 nedan.

For att fa fram uppgifter om hur mycket matavfall som utgors av svinn kontaktades
kommuner som planerade att genomfora plockanalyser pa sitt karl- och sackavfall
eller pa sitt insamlade matavfall. Uppgifter som vilka kommuner som planerade att
genomfora plockanalyser fick vi fran Avfall Sverige. Dessa kommuner fick fragan
om de i samband med plockanalyserna kunde sortera ut matavfallet i svinn och
oundvikligt matavfall.

En instruktion togs fram for att underltta vid bedomningen, se Bilaga 2. Flera av
de kommuner som kontaktades hade fran borjan avsikten att dela upp matavfallet i
svinn- och oundvikligt. De uppgifter som dokumenterades for kérl- och sickavfal-
let var andelen svinn och oundvikligt avfall i matavfallsfraktionen. For det utsorte-
rade matavfallet dokumenterades, forutom andelen svinn och oundvikligt matavfall
aven Ovrigt komposterbart avfall som inte &r matavfall samt felsorterat avfall som
till exempel forpackningar av plast och papper. Detta gjordes for att endast fa med
méangden matavfall i den insamlade matavfallsfraktionen.

8.2 Urval

| en korrekt utford statistisk undersokning goér man ett slumpmassigt urval av
kommuner dar man gor plockanalyser for att ta reda pa mangden oundvikligt re-
spektive onodigt matavfall. | praktiken fungerar inte detta eftersom projektet maste
begrénsa sig till de kommuner dar man har planerat att géra plockanalyser inom
projekttiden.

Resultatet ar baserat pa 24 stycken plockanalyser fran totalt 10 stycken kommuner i

form av Malma, Sundsvall, Béstad, Helsingborg, Astorp, Falkoéping, Hoganés,
Angelholm, Linkdping och Gavle.
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Av dessa plockanalyser var det 14 stycken som gjordes pa karl- och sackavfallet i 9
olika kommuner och 10 stycken som genomférdes pa det insamlade matavfallet i 8

olika kommuner. Av de genomfdérda plockanalyserna var det en kommun (4 styck-

en plockanalyser pa karl- och sackavfallet) som inte hade ndgon separat utsortering
av matavfallet.

8.3 Resultat fran plockanalyser

| Tabell 16 nedan visas resultaten fran plockanalyserna. De varden som har anvants
vid berakningarna av uppkomna avfallsmangder &r medelvérdena for respektive
fraktion.

Tabell 16. Resultat for genomforda plockanalyser.

Restavfall Utsorterat matavfall
] £ 5 TR
z | & Z2_| #-| 83| ®
3R | 3 38| 2| €8] <
S=Z| e | = =] g% ®
°o® S 2w ] % ® o
i o = O 4= O « o g = .
Plock- T el T=| B a T o e £ 5 Férekomst av
T®| 2L TG Ts| E5 =2 matavfalls-
IE| <3 <tE| <€| 25| &
analys < ®© insamling
1 84,5 15,5 63,3 27,4 6,7 2,5 Ja
2 73,9 26,1 64,8 22,1 9,4 3,7 Ja
3 39,2 60,8 - - - - Ja
4 66,1 33,9 55,1 10,0 9,5 25,5 Ja
5 58,1 41,9 76,5 9,3 12,5 1,8 Ja
6 47,5 52,5 79,1 6,4 10,0 4,6 Ja
7 - - 68,8 20,3 6,1 4,9 Ja
8 63,0 37,0 61,7 12,7 21,4 4,2 Ja
9 72,5 27,5 64,1 9,6 19,7 6,6 Ja
10 62,7 37,3 - - - - Nej
11 752 | 24,8 - - - - Nej
12 79,5 | 20,5 - - - - Nej
13 71,6 28,4 - - - - Nej
14 46,6 53,4 41,1 27,8 25,7 5,3 Ja
15 19,1 80,9 31,2 32,0 22,3 | 144 Ja
Medel 61,4 38,6 60,6 17,8 14,3 7,4
Median | 64,6 | 355 | 63,7 16,5 | 11,3 | 4,7
Max 84,5 89,9 79,1 32,0 25,7 | 25,5
Min 19,1 15,5 31,2 6,4 6,1 1,8
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Nedan visas foton 6ver hur det kan se ut vid en plockanalys av matavfall, dar man
sorterar oundvikligt och onddigt matavfall. Pa fotot 6ver onddigt matavfall syns
mogligt brod, purjolok, vitkal, applen, matrester med mera. Pa fotot Gver oundvik-
ligt matavfall syns potatisskal, citronskal, nétskal, 16kskal, kaffesump med mera.
P4 sista fotot visas sjalva banken dar plockanalysen gar till och dar man sorterar
onddigt och oundvikligt.

Figur 8. Onadigt matavfall fran en plockanalys

)

Figur 10. Matavfall samt trédgérdsavfail som ska sorteras vid en plockanalys.
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8.4 Beréakning av uppkomna matavfalls-
mangder

Totalt uppkomna matavfallsmangder: De totala matavfallsmangderna fran hus-
hall beraknades genom addera mangden matavfall som hamnar i karl- och séckav-
fallet med det insamlade matavfallet. Matavfallet i kérl- och sackavfallet erhdlls
genom att multiplicera den totala mangden matavfall med andelen matavfall i karl-
och séckavfall. Det utsorterade matavfallet erh6lls genom att multiplicera mangden
insamlat matavfall med andelen matavfall (oundvikligt saval som onddigt). | och
med att mangderna karl-och sackavfall och insamlat matavfall &ven inkluderar
matavfall fran andra verksamheter &n hushall multiplicerades respektive avfalls-
fraktion ocksa med 0,80 vilken uppskattades vara hushallens andel av den totala
mangden kérl- och sackavfall respektive matavfall.

(2 152 000*0,80*0,31)+(214 000*0,80*(0,606+0,178)) = 674 000 ton/ar

Detta motsvarar 72 kg per person och ar, baserat pa en befolkning pa drygt 9,4
miljoner invanare.

Av dessa var det 539 527 ton/ar som inte sorterades ut vilket motsvarar drygt 57 kg
per person och ar.

Uppkomna oundvikliga matavfallsmangder: Dessa erholls genom att addera
méngden oundvikligt matavfall i kérl- och sackavfallet fran hushall med mangden
oundvikligt matavfall i det utsorterade matavfallet. Det oundvikliga matavfallet i
respektive fraktion erholls fran genomférda plockanalyser, se Tabell 16.

(2 152 000*0,80*0,31*0,614)+(214 000*0,80*0,606) = 435 000 ton/ar
Detta motsvarar 46,2 kg per person och ar.

Uppkomna onddiga matavfallsmangder: Dessa erhélls genom att addera méng-
den onddigt matavfall i kérl- och sackavfallet fran hushall med méangden onddigt
matavfall i det utsorterade matavfallet. Det onédiga matavfallet i respektive frak-
tion erholls fran genomforda plockanalyser, se Tabell 16.

(2 152 000*0,80*0,31*0,386)+(214 000*0,80*0,178) = 239 000 ton/ar

Detta motsvarar drygt 25 kg per person och ar.
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8.5 Berakning av utsorterade och separat in-
samlade matavfallsmangder

Insamlade matavfallsméangder: Mangden insamlat matavfall fran hushall erholls
genom att multiplicera mangden insamlat matavfall med andelen matavfall (ound-
vikligt sa véal som onddigt) vilka erhélls fran genomforda plockanalyser, se Tabell
16. 1 och med att mangderna insamlat matavfall aven inkluderar matavfall fran
andra verksamheter an hushall multiplicerades mangderna ocksa med 0,80 vilken
uppskattades vara hushallens andel av den totala mangden insamlat matavfall.

(214 000*0,80*(0,606+0,178)) = 134 000 ton/ar
Detta motsvarar drygt 14 kg per person och ar.

Insamlade oundvikliga matavfallsméangder: Dessa erhélls genom att multiplice-
ra mangden insamlat matavfall fran hushallen med andelen oundvikligt matavfall.
Andelen oundvikligt matavfall erhélls genom fran genomfarda plockanalyser, se
Tabell 16.

(214 000*0,80*0,606) =104 000 ton/ar
Detta motsvarar 11 kg per person och ar.

Insamlade onddiga matavfallsmangder: Dessa erholls genom att multiplicera
méngden insamlat matavfall fran hushallen med andelen onddigt matavfall. Ande-
len onddigt matavfall erh6lls genom fran genomforda plockanalyser, se Tabell 16.

(214 000*0,80*0,178) = 30 000 ton/ar

Detta motsvarar 3,2 kg per person och ar.
8.5.1.1 RESULTATSAMMANSTALLNING

| Tabell 17 visas en sammanstallning éver erhallna resultat for avfall fran hushal-
len.
Tabell 17. Resultatsammanstallning for hushall.

Avfallsfraktion (Ton/ar) (kg/ person och ar)
Uppkomna avfalls- 674 000 72
mangder

varav oundvikliga méngder 540 000 46

varav onddiga méngder 124 000 25
Insamlade avfalls- 134 000 14
mangder

varav oundvikliga mangder 104 000 11

varav onddiga méngder 30 000 3

8.6 Osakerheter

Data éver uppkommen mangd matavfall baseras pa en rad faktorer. Liksom for
livsmedelsbutiker, restauranger och skolkdk ar en av de storre osékerheterna for-
delningen av kérl- och sackavfallet och det insamlade matavfallet mellan verksam-
heter och hushall vilket paverkar resultatet, se kapitel 7.9.3 Bilaga 1.

Vad géller andelen matavfall i karl- och séckavfallet berdknades denna till 0,31, det
vill séga 31 % av avfallet utgors av matavfall. Denna siffra varierar beroende pa
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huruvida insamling av matavfall forekommer och boendeform, hansyn har dock
tagits till dessa aspekter. Da siffran ar baserad pa den nationella sammanstallningen
over genomfdrda plockanalyser som gjordes under 2011 bedéms siffran vara rela-
tivt séker. Dock &r fordelningen i oundvikligt matavfall och svinn inte lika saker
for det uppkomna avfallet. Fordelningen baseras pa 15 plockanalyser, se Tabell 16.
Det &r relativt stora variationer i fordelningen och antalet analyser ar fa. Helt klart
verkar oundvikligt matavfall ligga hdgre an ontdigt, men eftersom data varierar
kraftigt sa & bedomningen oséker. Genom att delta vid en plockanalys dar man
gjorde skillnad pa oundvikligt och onodigt matavfall kan man nog konstatera att
instruktionen fungerar och det gick att sortera. Olikheterna beror nog pa att det
verkligen &r olika i olika hushall vilket gor att det kravs ett ratt stort urval for att fa
sakra data. Har behovs fler plockanalyser for att fa sékrare data 6ver fordelningen
mellan oundvikligt matavfall och svinn.
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Bilaga 2 - Instruktion for sortering
av matavfall vid plockanalyser

Denna manual &r avsedd att anvandas vid plockanalyser av kallsorterat matavfall
samt av matavfall som av hushallen kastats som restavfall. Syftet med manualen ar
att pa skapa en tydlig och enhetlig metod sa att resultat fran denna typ av analyser
blir transparenta och jamforbara.

Indelning av matavfall i olika fraktioner:

Matavfall som aterfinns i restavfall samt matavfall som sorterats ut for biologisk
behandling delas in i foljande fraktioner:
1. Oundvikligt matavfall:

- Animaliskt (ben, skinn, kottsval, fiskrens, dggskal)
- Vegetabiliskt (skal, kdrnor, skruttar, blast, etc.)
- Te- och kaffesump

2. Onddigt matavfall:
- Paketerad mat i o6ppnade férpackningarna
- Paketerad mat i 6ppna forpackningarna
T.ex. mjolkprodukter (inklusive ost och smor), skinka, animaliska konserver,
frys- och torrprodukter, paketerat bréd, pasta, konserver, frysprodukter och
torrprodukter.
- Rester av tillagad mat (inklusive halvatna smorgasar, frukter och grénsaker)
- Ej paketerade hela frukter och grénsaker samt brdd, kex, kakor etc.

3. Utsorterat icke- matrelaterat organiskt avfall:

Denna uppdelning anvénds endast for den kallsorterade matavfallsfraktionen. |
denna fraktion aterfinns hushallspapper, servetter, snittblommor, tidningspapper
som har anvénts for att “bottna” i papperspasar som anvénds for utsortering av
matavfall

4. Pasar som har anvants for utsortering av matavfall:

Denna uppdelning anvéands endast for den kallsorterade matavfallsfraktionen. |
denna fraktion aterfinns plastpasar och papperspasar.

5. Felsorterat avfall:

Denna uppdelning anvands endast for felsorterat avfall som aterfinns i den kallsor-
terade matavfallsfraktionen. | denna fraktion aterfinns:

Papper och tidningspapper (ej sadant som uppenbarligen anvints for att “bottna” i

papperspasar som anvands for utsortering av matavfall)

Pappersforpackningar/kartong

Mjukplast

Hardplast

Metall

Glas

Tradgardsavfall

Inert material (t.ex. keramik)

Brénnbart

Farligt avfall

Elektronik
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